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Acesso rapido
ao produto

Cubeta GN 1/3 Melamina Branca 65mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP22008 Modelo: P22008

Marca: Pujadas EAN: 8421661220088

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P22008

EAN 8421661220088

Cor Branco

Formato GN GN1/3

Material Melamina



Perfurado Não

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm 1/3 em melamina branca, com 65mm de profundidade. Ideal para

exposição de alimentos frios em buffets e vitrines de serviço.

Descricao Completa

Esta cubeta GN 1/3 em melamina branca, com 65mm de profundidade, é uma solução robusta e

higiénica para a exposição e serviço de alimentos frios em ambientes profissionais.

Cubeta GN — Características Técnicas

Material Melamina

Cor Branco

Largura 325 mm

Profundidade 176 mm

Altura 65 mm

Peso 0.8 kg

Capacidade Aprox. 2.5 L

Quantidade Mínima de Encomenda 3 unidades

Aplicações Profissionais

Esta cubeta é ideal para a apresentação de saladas, frutas, sobremesas frias, charcutaria e outros

alimentos em buffets de hotéis, restaurantes, cantinas empresariais e escolares. É também

adequada para vitrines refrigeradas em pastelarias, cafés com cozinha e snack-bares, bem como

para serviços de catering e eventos.

Cubeta Melamina — Principais Vantagens



Durabilidade Elevada: A melamina é um material resistente a impactos e riscos, garantindo

uma longa vida útil em ambientes de uso intensivo.

Higiene e Segurança Alimentar: Superfície não porosa que impede a proliferação de

bactérias e facilita a limpeza, cumprindo as normas de segurança alimentar.

Estética Profissional: O acabamento branco confere uma apresentação elegante e moderna

aos alimentos, valorizando o buffet ou a vitrine.

Leveza e Manuseamento: Mais leve que a cerâmica ou o vidro, facilita o transporte e a

reposição em serviços de sala e catering.

Fácil Manutenção: Pode ser lavada na máquina de lavar louça, otimizando o tempo de

limpeza na sua cozinha profissional.


