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Acesso rapido
ao produto

Cubeta Gastronorm GN 2/4 Aço Inoxidável 20mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJ90502 Modelo: 90502

Marca: Pujadas EAN: 8421661950213

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 90502

EAN 8421661950213

Formato GN GN2/4

Material Inox

Perfurado Não

Cor Metálico

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 2/4 em aço inoxidável, com 20 mm de profundidade. Ideal para

armazenamento e serviço de alimentos em cozinhas profissionais. Durável e fácil de

manusear.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 2/4 em aço inoxidável, com 20 mm de profundidade, é uma solução

robusta e eficiente para o armazenamento, exposição e serviço de alimentos em ambientes de

cozinha profissional.

Cubeta Gastronorm — Características Técnicas

Tamanho Gastronorm GN 2/4

Material Aço Inoxidável

Cor Metálico

Largura 162 mm

Comprimento 530 mm

Profundidade da Cubeta 20 mm

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Esta cubeta Gastronorm GN 2/4 é indispensável em qualquer cozinha profissional, desde

restaurantes de bairro, tascas e snack-bares, até cantinas escolares, empresariais e hospitalares. É

ideal para buffets de hotéis, serviços de catering, churrasqueiras e pastelarias com confecção,

permitindo o armazenamento, transporte e exposição de alimentos de forma higiénica e organizada.

Cubeta GN 2/4 — Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável para durabilidade e resistência ao uso intensivo.

Cantos reforçados que facilitam o despejo e a remoção dos alimentos.

Bordos planos com maior altura que minimizam a perda de vapor, otimizando a eficiência

energética.



Design anti-encravamento para fácil separação e elevação das cubetas, agilizando o

manuseamento.

Compatibilidade universal com equipamentos Gastronorm, garantindo versatilidade na

cozinha.


