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Cubeta Gastronorm GN 1/4 Aco Inox 100mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP141001 Modelo: P141001

Marca: Pujadas EAN: 8421661010399

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P141001

EAN 8421661010399
Formato GN GN1/4

Material Inox

Perfurado Nao



Cor Metalico

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/4 em aco inoxidavel 18/10 com 100mm de profundidade.

Ideal para conservagéo, confecao e servico, com sistema anti-atasco e canto refor¢ado.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/4, fabricada em aco inoxidavel 18/10, € uma solucao robusta e
higiénica para a gestédo de alimentos em cozinhas profissionais, com 100mm de profundidade.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Tamanho Gastronorm GN 1/4

Largura 265 mm
Profundidade 162 mm

Altura 100 mm

Capacidade 28L

Peso 0.51 kg

Sistema Anti-atasco

Canto Reforcado (25% mais resistente)

Aplicac@es Profissionais



Ideal para a conservacdo, confecdo, transporte e apresentacdo de alimentos em buffets frios e
guentes. Essencial em restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo, hotéis, e servicos de catering, garantindo a organizacdo e higiene alimentar.

Principais Vantagens

A cubeta GN 1/4 em aco inoxidavel 18/10 oferece elevada resisténcia a corrosdo e a temperaturas
elevadas, assegurando durabilidade e um uso intensivo. O sistema anti-atasco facilita o
armazenamento e a secagem, melhorando a higiene. O canto reforcado aumenta a vida util e a
capacidade util do recipiente.

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel 18/107?

O aco inoxidavel 18/10 oferece alta resisténcia a corrosao, durabilidade e é ideal para contacto

alimentar, suportando elevadas temperaturas e uso intensivo em ambientes profissionais.

O quesignifica o sistema anti-atasco?

Este sistema evita que as cubetas figuem presas umas nas outras durante o armazenamento,
facilitando a separacdo e melhorando a circulacdo de ar para uma secagem mais higiénica
apos a lavagem.

Posso usar esta cubeta para confecéo e servico de buffet?

Sim, a cubeta é versatil e adequada para conservacéo, confecdo (em fornos ou banhos-maria),
transporte e apresentacao de alimentos, tanto em buffets frios como quentes.

Qual a capacidade util desta cubeta GN 1/4?

Esta cubeta tem uma capacidade de 2.8 litros. O seu design com canto pequeno maximiza o

espaco interno, permitindo um aproveitamento eficiente do volume.

E facil delimpar e manter?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é um material de facil limpeza e manutencao. O design da cubeta,

sem cantos vivos, facilita a higienizacdo e € compativel com maquinas de lavar loica

profissionais. ?



