Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Mini Cacarola Oval 0.25L com Tampa e Base Madeira

Informacoes do Produto

SKU: PJP151200 Modelo: P151200

Marca: Pujadas EAN: 8421661616218

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P151200

EAN 8421661616218
Capacidade (L) 16-25L
Material Madeira

Cor Preto



Descricao Resumida

Mini cacarola oval de 0.25 L em aluminio fundido preto, com tampa e base de madeira.
Ideal para apresentacgédo individual, compativel com todas as fontes de calor, incluindo

inducao.

Descricao Completa

Esta mini cacarola oval de 0.25 L, em aluminio fundido preto, é ideal para a apresenta¢éo individual

de pratos. Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducéo, e inclui uma base de madeira.

Cacarola Oval — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aluminio fundido

Cor Preto

Largura 10.5cm

Altura 5cm

Comprimento 13 cm

Capacidade 0.25L

Peso 0.5 kg

Compatibilidade Todas as fontes de calor (incluindo inducao)
Quantidade Minima de Encomenda 24 unidades

Aplicacbes Profissionais

Ideal para a apresentacdo de pratos individuais em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
tascas, marisqueiras e estabelecimentos de hotelaria. Perfeita para servir sopas, guisados, entradas
ou sobremesas em porgdes controladas, desde um snack-bar a um restaurante de fine dining.
Também adequada para cantinas empresariais ou hospitais que procuram um toque de distingdo na



apresentacao.

Mini Cacarola — Principais Vantagens

e Retencdo de Calor Superior: O aluminio fundido garante que os alimentos se mantém
guentes por mais tempo, ideal para o servico de mesa.

e Versatilidade de Utilizacdo: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducéo,
permitindo aquecer ou finalizar pratos diretamente na cacgarola.

e Apresentacdo Distinta: A base de madeira ndo s6 eleva a estética do prato, como também
protege as superficies da mesa do calor.

e Controlo de Porcgbes: Perfeita para servir doses individuais, otimizando o controlo de custos
e a apresentacao visual.



