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Cubeta Gastronorm GN 1/4 Aco Inoxidavel 200 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJ90482 Modelo: 90482

Marca: Pujadas EAN: 8421661948203

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 90482

EAN 8421661948203
Formato GN GN1/4

Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/4 em aco inoxidavel com 200 mm de profundidade. Ideal para

conservacao e servigo de alimentos, com bordos planos e sistema anti-encravamento.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/4 em aco inoxidavel, com 200 mm de profundidade, é essencial para
a conservacao e servico de alimentos em cozinhas profissionais.

Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Tamanho Gastronorm GN 1/4
Profundidade da Cubeta 200 mm
Largura Externa 160 mm
Comprimento Externo 263 mm
Quantidade Minima de Encomenda 3 unidades

AplicacBes Profissionais

Esta cubeta é ideal para buffets de hotéis, cantinas empresariais e escolares, restaurantes de
cozinha tradicional, churrasqueiras e snack-bares. Permite a conservacéo e exposicao de alimentos
em banho-maria, balcdes refrigerados e fornos combinados, garantindo a qualidade e seguranca
alimentar.

Cubeta GN 1/4 — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel confere durabilidade e resisténcia para uso intensivo. Os cantos
reforcados facilitam o manuseamento e o despejo de alimentos. Os bordos planos com abas
elevadas minimizam a perda de vapor, otimizando a eficiéncia térmica. O sistema anti-encravamento
permite um empilhamento e separacao faceis, agilizando as operacdes diarias.

Qual a capacidade desta cubeta GN 1/4 de 200 mm?



A capacidade exata ndo é fornecida, mas uma cubeta Gastronorm GN 1/4 com 200 mm de
profundidade geralmente tem um volume aproximado de 6,5 a 7 litros.

Posso utilizar esta cubeta em for nos combinados e banho-maria?

Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade permite a utilizacdo desta cubeta em fornos
combinados, banho-maria e balc6es refrigerados, suportando variacdes de temperatura.

Esta cubeta é facil delimpar?

Sim, o aco inoxidavel é um material higiénico e de facil limpeza. Pode ser lavada manualmente
ou em maquina de lavar louca profissional.

Qual a vantagem dos bordos planos desta cubeta?

Os bordos planos com abas elevadas séo projetados para criar uma vedacado mais eficaz,
minimizando a perda de vapor e calor, o que resulta numa maior eficiéncia energética e melhor
conservacao dos alimentos.

O quesignifica o sistema anti-encravamento?

O sistema anti-encravamento consiste em pequenas saliéncias que evitam que as cubetas
figuem presas umas nas outras ao serem empilhadas, facilitando a separagdo e o transporte
rapido e seguro.



