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Vaporizador de Bambu Redondo 150 mm para Servi¢co de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: PJP100542 Modelo: P100542

Marca: Pujadas EAN: 8421661005425

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P100542

EAN 8421661005425
Cor Castanho
Didmetro Até 20 cm

Material Bambu



Descricao Resumida

Vaporizador de bambu redondo de 150 mm de diametro, perfeito para a apresentacao

elegante de pratos quentes em restaurantes e hotelaria. Material natural e leve.

Descricao Completa

Este vaporizador de bambu redondo de 150 mm de diametro é ideal para a apresentacdo de pratos
guentes e delicados diretamente na mesa, mantendo a temperatura e realgcando a estética natural.

Vaporizador Bambu — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Diametro 150 mm
Altura 200 mm
Largura 320 mm
Profundidade 350 mm
Peso 0.13 kg
Material Bambu
Cor Bambu

Vaporizador Bambu — Aplicacdes Profissionais

Este vaporizador é uma escolha excelente para restaurantes de cozinha asiatica, como sushi ou dim
sum, onde a apresentacdo tradicional é valorizada. E também adequado para hotéis com servigo de
buffet que procuram realgcar a experiéncia do cliente, catering de eventos com foco em pratos
saudaveis e restaurantes vegetarianos ou veganos que desejam uma estética natural e sustentavel
no servico de mesa.

Vaporizador Bambu — Principais Vantagens

e Proporciona uma apresentacéo estética e natural, elevando a experiéncia gastronémica.



guentes a mesa.

Fabricado em bambu, é um material leve e facil de manusear pela equipa de servico.

estabelecimento.

peixe.

Como devo limpar o vaporizador de bambu para garantir a sua durabilidade?

A

Para limpar, lave a mao com agua morna e um detergente suave. Enxague bem e seque
imediatamente com um pano, ou deixe secar completamente ao ar livre antes de guardar para
evitar a formacao de bolor.

Este vaporizador pode ser utilizado para cozinhar alimentos ou é apenas para servir?

Este modelo é concebido principalmente para a apresentacao e manutencao da temperatura de
alimentos ja cozinhados, servindo diretamente na mesa. Para cozinhar a vapor, sdo geralmente
utilizados vaporizadores de bambu de maior dimensao e com caracteristicas especificas para
esse fim.

Qual a durabilidade esperada de um vaporizador de bambu em ambiente profissional ?

A durabilidade depende muito da frequéncia de uso e dos cuidados de manutencdo. Com
limpeza e secagem adequadas apos cada utilizacéo, e evitando imersao prolongada em agua,
pode ter uma vida til consideravel em ambientes profissionais.

Este vaporizador de bambu é adequado para maquinas de lavar louca industriais?

N&o, o bambu é um material natural que ndo deve ser lavado em maquinas de lavar louca. A
exposicdo a altas temperaturas e detergentes agressivos pode danificar o material, causar
deformacdo ou reduzir significativamente a sua vida Gtil. Recomenda-se sempre a lavagem

manual.

Qual o didmetro interno Util para a colocacéo de alimentos?

O diametro total do vaporizador é de 150 mm. O diametro interno util para a colocacéo dg
alimentos sera ligeiramente inferior devido a espessura das paredes de bambu, tipicamente
cerca de 140-145 mm.

Ajuda a manter a temperatura dos alimentos durante o servico, garantindo que chegam

Contribui para uma imagem de sustentabilidade e preocupacdo ambiental do seu

Versatil para servir uma variedade de pratos, desde vegetais a pequenas porc¢des de carne ou



