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Concha Inox 1.5L Monobloco 48cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP301118 Modelo: P301118

Marca: Pujadas EAN: 8421661301183

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P301118

EAN 8421661301183
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Concha monobloco de 1.5L em aco inoxidavel, com 48cm de comprimento total e
diametro de 18cm. Design higiénico e robusto para uso intensivo em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa
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Esta concha monobloco de 1.5 litros em acgo inoxidavel € uma ferramenta essencial para a

manipulacdo de liquidos e alimentos em cozinhas profissionais. O seu design robusto garante
durabilidade e higiene.

Concha Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Capacidade 15L
Comprimento Total 48 cm
Diadmetro da Concha 18 cm

Peso 0.79 kg
Quantidade Minima de Encomenda 5 unidades

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas, pastelarias com confecdo, e qualquer
estabelecimento que necessite de um utensilio robusto para servir sopas, molhos, caldos ou
guisados. Essencial em hotéis, catering e cozinhas industriais para porcionamento preciso e

higiénico.
Concha Monobloco — Principais Vantagens

O design monobloco em aco inoxidavel elimina unides e fendas, prevenindo a acumulagédo de
residuos alimentares e facilitando a limpeza. A sua construcdo robusta garante uma longa vida (util,
mesmo sob uso intensivo. O cabo longo e o gancho na extremidade permitem um manuseamento
seguro e um armazenamento prético, otimizando o espaco na cozinha.

Qual a vantagem do design monobloco desta concha?



O design monobloco, sem soldaduras ou unides, impede a acumulacdo de residuos
alimentares, tornando a concha mais higiénica e facil de limpar, crucial em ambientes

profissionais.

Esta concha é adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta concha foi concebida para suportar o
uso diario e intensivo em restaurantes, cantinas e outras cozinhas profissionais, garantindo
durabilidade.

Como sedevelimpar e armazenar esta concha?

A concha pode ser lavada & mdo ou em maquina de lavar louca profissional. O gancho na
extremidade do cabo permite um armazenamento suspenso, poupando espaco e mantendo a

concha acessivel.

Qual a capacidade e o comprimento total da concha?

Esta concha possui uma capacidade de 1.5 litros, ideal para porcionar grandes volumes, e um
comprimento total de 48 centimetros, proporcionando um alcance adequado.

Existe uma quantidade minima para encomendar este produto?

Sim, este produto tem uma quantidade minima de encomenda de 5 unidades, adequada para o
reabastecimento de cozinhas profissionais que necessitam de multiplos utensilios.



