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Acesso rapido
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Kit Substituição Cortador Manual Legumes 8 Secções

Informacoes do Produto

SKU: PJ15058 Modelo: 15058

Marca: Pujadas EAN: 8421661150583

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 15058

EAN 8421661150583

Tipo Cortadora

Material Inox

Descricao Resumida



Kit de substituição completo para cortadores manuais de legumes e frutas, inclui pega,

bloco de empurrar, lâmina de 8 secções e descaroçador. Materiais robustos.

Descricao Completa

Este kit de substituição completo foi concebido para restaurar a funcionalidade e precisão de corte

em cortadores manuais de legumes e frutas, essenciais para a eficiência na área de preparação de

cozinhas profissionais.

Kit Substituição — Características Técnicas

Componentes
Pega em T, Bloco de Empurrar, Lâmina de 8

Secções, Descaroçador

Material Aço inoxidável e Alumínio

Função
Substituição de peças de desgaste em cortadores

manuais de legumes e frutas

Tipo de Corte Cubos, tiras, gomos (com lâmina de 8 secções)

Aplicações Profissionais

Este kit é indispensável para a manutenção de cortadores manuais em restaurantes de bairro, snack-

bares, pastelarias com confeção, cantinas, food trucks e qualquer estabelecimento que necessite de

preparar grandes volumes de legumes e frutas de forma rápida e uniforme. Garante a continuidade

do serviço e a qualidade dos cortes em ambientes de produção intensiva.

Kit de Substituição — Principais Vantagens

Restaura a precisão e eficiência de corte do equipamento.

Fabricado com materiais robustos (aço inoxidável e alumínio) para durabilidade.

Permite uma vasta gama de cortes uniformes com a lâmina de 8 secções.

Contribui para a segurança alimentar e higiene ao substituir peças desgastadas.

Fácil de instalar, minimizando o tempo de inatividade do equipamento.


