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Grelha de Varao Inox para Forno a Brasa 580x467 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP8505004 Modelo: P8505004

Marca: Pujadas EAN: 8421661621960

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P8505004

EAN 8421661621960
Material Inox

Descricao Resumida



Grelha robusta em aco inoxidavel para fornos a brasa, ideal para cozinhar diretamente

sobre o calor. Dimensdes de 580x467x20 mm e peso de 4.32 kg.

Descricao Completa

Esta grelha de vardo em aco inoxidavel foi concebida para fornos a brasa, garantindo resisténcia a
altas temperaturas e durabilidade em ambientes de cozinha profissional. E um acessoério essencial
para a confecdo direta sobre a brasa, assegurando um desempenho fiavel.

Grelha Forno a Brasa — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel
Largura 580 mm
Comprimento 467 mm
Altura 20 mm

Peso 4.32 kg

Grelha Forno a Brasa — Aplicacdes Profissionais

Esta grelha é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras,
marisqueiras e hotéis que utilizam fornos a brasa. E perfeita para cozinhar carnes, peixes e vegetais
diretamente sobre o calor intenso, realgcando os sabores defumados. Adequada para qualquer
estabelecimento que procure otimizar a sua confecdo em forno a brasa, desde tascas a restaurantes

de alta gastronomia.

Grelha Forno a Brasa — Principais Vantagens

Esta grelha oferece uma superficie de cozedura robusta e higiénica, essencial para o uso diario em
cozinhas profissionais. A sua construgdo em aco inoxidavel garante uma longa vida util e resisténcia
a corrosdo, mesmo sob as condicdes mais exigentes de um forno a brasa. A facilidade de limpeza e
manutencao contribui para a eficiéncia operacional, permitindo um fluxo de trabalho continuo e sem

interrupcgdes.



Esta grelha é compativel com todos os fornos a brasa?

A compatibilidade depende das dimensdes internas do seu forno a brasa. Verifique as medidas
da grelha (580x467 mm) para assegurar que se ajusta corretamente ao seu equipamento.

Como devo limpar e manter esta grelha?

Apéds cada utilizacdo, remova os residuos de alimentos com uma escova de arame e lave com
agua quente e detergente neutro. Enxague bem e seque para evitar manchas e prolongar a
vida util do aco inoxidavel.

O aco inoxidavel éresistente a corrosio e altastemperaturas?

Sim, o aco inoxidavel é conhecido pela sua excelente resisténcia a corrosédo e capacidade de
suportar as altas temperaturas geradas em fornos a brasa, tornando-o ideal para este tipo de

aplicagdo profissional.

Esta grelha afeta o sabor dos alimentos?

N&o, o aco inoxidavel é um material inerte que nao reage com os alimentos nem liberta
substancias que possam alterar o seu sabor, garantindo uma confeg¢éo pura e auténtica sobre a
brasa.

Qual a durabilidade esperada desta grelha em uso intensivo?

Gracas a sua construcdo robusta em aco inoxidavel e design para altas temperaturas, esta
grelha foi projetada para suportar o uso intensivo diario em ambientes de cozinha profissional,

oferecendo uma durabilidade excecional.



