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Acesso rapido
ao produto

Bandeja GN 1/2 Aço Inoxidável 10mm Profundidade 1 Litro

Informacoes do Produto

SKU: PJP120101 Modelo: P120101

Marca: Pujadas EAN: 8421661614566

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P120101

EAN 8421661614566

Formato GN GN1/2

Material Inox

Perfurado Não



Cor Metálico

Descricao Resumida

Bandeja GN 1/2 em aço inoxidável 18/10, com 10 mm de profundidade e 1 L de

capacidade. Ideal para preparação, armazenamento e apresentação em buffets

quentes ou frios.

Descricao Completa

Esta bandeja GN 1/2 em aço inoxidável 18/10, com 10 mm de profundidade e 1 litro de capacidade,

é ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais e buffets, garantindo durabilidade e higiene.

Bandeja GN — Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Cor Metálico

Largura 325 mm

Profundidade 265 mm

Altura 10 mm

Capacidade 1 L

Peso 0.53 kg

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Esta bandeja GN 1/2 é uma solução versátil para diversas operações em cozinhas profissionais. É

ideal para buffets de hotéis, cantinas escolares e empresariais, restaurantes com serviço de self-

service, pastelarias com área de confeção e até food trucks, onde a organização e a apresentação

dos alimentos são cruciais. Pode ser utilizada para preparação, transporte, armazenamento e

apresentação de alimentos em buffets quentes ou frios.



Bandeja GN — Principais Vantagens

**Durabilidade Superior:** Fabricada em aço inoxidável 18/10 de alta resistência, com bordos

reforçados, suporta o uso intensivo e é altamente resistente a impactos e amolgadelas.

**Versatilidade Operacional:** Adequada para cozinhar, transportar, armazenar e apresentar

alimentos, adaptando-se a diversas fases do processo culinário.

**Design Otimizado:** Os cantos únicos aumentam a área de superfície utilizável, e o design

permite o empilhamento eficiente para uma arrumação conveniente e poupança de espaço.

**Higiene e Facilidade de Limpeza:** O aço inoxidável é um material higiénico, fácil de limpar e

manter, essencial para os padrões de segurança alimentar em ambientes profissionais.

**Certificação NSF:** Garante que a bandeja cumpre os rigorosos padrões de saúde pública e

segurança, sendo uma escolha fiável para qualquer estabelecimento.


