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Grelhador a Carvao Profissional com Grelhaem V e 5 Niveis

Informacoes do Produto

SKU: PJP8583211B Modelo: P8583211B

Marca: Pujadas EAN: 8421661623728

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P8583211B
EAN 8421661623728
N° de Niveis 5

Tipo Grelhador

Descricao Resumida



Grelhador a carvao profissional com 5 niveis de confecao e grelha em V para drenagem

de gorduras. Inclui base refrataria, rodas com travéao e prateleiras integradas.

Descricao Completa

Este grelhador a carvao profissional, com a sua estrutura robusta e acabamento em preto, oferece 5
niveis de confecdo e uma grelha em V para otimizar a drenagem de gorduras.

Grelhador a Carvdo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Cor Preto

Niveis de Confecdo 5

TipodeGrelha Em forma de V (para drenagem de gorduras)
Base Tijolo refratario

Mobilidade Rodas frontais com travéo
Armazenamento 2 prateleiras integradas

Posi¢des da Grelha Basculante 3 (acendimento, plana, recolha de gordura)
Largura 1040 mm

Profundidade 740 mm

Altura 1475 mm

Peso 1.0kg

Grelhador a Carvao — Aplicacfes Profissionais

Este grelhador é ideal para churrasqueiras, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, tascas,
food trucks e servicos de catering que procuram uma solucao robusta e versatil para confecdo de
carnes, peixes e vegetais grelhados com sabor auténtico a carvao.



Grelhador a Carvdo — Principais Vantagens

A grelha em forma de V otimiza o escoamento de gorduras, minimizando chamas e real¢cando
0 sabor dos alimentos.

Os 5 niveis de confegéo ajustaveis oferecem flexibilidade para grelhar diferentes produtos com
preciséo.

A base de tijolo refratario garante estabilidade e uma excelente retencdo de calor para uma
confecdo eficiente.

As rodas frontais com travao faciltam a mobilidade e o posicionamento seguro do
equipamento na sua cozinha.

As duas prateleiras integradas proporcionam espaco de armazenamento conveniente para
utensilios e ingredientes.

e A grelha basculante com trés posicdes oferece versatilidade para acendimento, confecédo e
limpeza.

Qual avantagem da grelha em forma deV?

A grelha em forma de V foi concebida para canalizar a gordura e 0s sucos para longe da fonte
de calor, evitando chamas indesejadas e contribuindo para uma confecdo mais uniforme e um

melhor sabor dos alimentos.

Quantos niveis de confegdo ofer ece este grelhador ?

Este equipamento dispde de 5 niveis de confecao ajustaveis, permitindo adaptar a intensidade
do calor e a proximidade a brasa conforme o tipo de alimento e o ponto de confe¢éo desejado.

E facil mover o grelhador na cozinha?

Sim, o grelhador esta equipado com rodas frontais que possuem travdes, facilitando a sua
movimentagéo e fixagédo segura no local de trabalho, conforme as necessidades da sua cozinha
profissional.

Para que servem astrés posicles da grelha basculante?

A grelha basculante oferece trés posi¢cdes: uma para acendimento rapido do carvdo, outra
plana para confecdo com utensilios ou para manter os alimentos quentes, e uma terceira para
recolha eficiente de gorduras e limpeza. ?

Onde posso armazenar os meus utensilios de grelhar?



Este grelhador inclui duas prateleiras integradas na sua estrutura, proporcionando um espago
conveniente para armazenar utensilios, temperos ou outros acessoOrios essenciais para a sua
operacao de grelhados.



