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Assadeira Aluminio 50x35cm com Asas Modveis 10.8L

Informacoes do Produto

SKU: PJP113050 Modelo: P113050

Marca: Pujadas EAN: 8421661113502

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P113050

EAN 8421661113502
Capacidade (L) 7-10L

Material Aluminio

Cor Metalico



Descricao Resumida

Assadeira profissional em aluminio de 50x35cm com capacidade de 10.8L, ideal para
assados. Equipada com asas méveis em aco inoxidavel para manuseamento seguro e

facil limpeza.

Descricao Completa

Esta assadeira profissional em aluminio de 50x35cm ¢€ ideal para assados no forno, garantindo uma
distribuicéo de calor eficiente e resultados de confecdo uniformes em cozinhas de alta exigéncia.

Assadeira Aluminio — Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio
Cor Metalico
Largura 500 mm
Profundidade 350 mm
Altura 70 mm

Capacidade 10.8L

Peso 2.08 kg

AplicacOes Profissionais

Esta assadeira € um utensilio essencial para restaurantes de cozinha tradicional, churrasqueiras,
cantinas escolares e empresariais, hotéis, e servicos de catering. A sua capacidade e dimensdes
tornam-na ideal para confecionar grandes quantidades de carne, aves, peixe ou vegetais assados,
bem como para preparar gratinados e outras iguarias que requerem cozedura em forno.

Assadeira — Principais Vantagens

e **Distribuicdo de Calor Superior:** A constru¢do robusta em aluminio garante uma
transferéncia de calor impressionante, resultando em cozedura uniforme e eficiente.



e **Durabilidade Profissional:** Concebida para suportar as exigéncias de cozinhas

movimentadas, mantendo-se leve e facil de manusear.

e **Manuseamento Seguro:** As asas moéveis em aco inoxidavel evitam a retencdo de calor,

proporcionando um agarre fresco e confortavel durante o transporte.

e **| impeza Simplificada:** O interior liso e 0 material de qualidade facilitam a limpeza rapida e

eficaz apos cada utilizacéo.

o **\/ersatilidade:** Com uma capacidade generosa de 10.8 litros, é adequada para uma vasta

gama de produtos, desde grandes pegas de carne a diversos vegetais.

Qual a principal vantagem do aluminio nesta assadeir a?

O aluminio oferece uma excelente condutividade térmica, garantindo que o calor é distribuido

de forma rapida e uniforme por toda a superficie da assadeira, o que é crucial para uma
confecao homogénea dos alimentos.

As asas moveis sdo seguras para manusear a assadeira quente?

Sim, as asas sao fabricadas em ac¢o inoxidavel, um material que tem menor retencéo de calor
comparado ao aluminio da assadeira, permitindo um manuseamento mais seguro e confortavel,

embora o uso de luvas térmicas seja sempre recomendado em cozinhas profissionais.

Esta assadeira é adequada para fornos de alta temper atura?

Sim, a construgcdo robusta em aluminio de alta qualidade permite que esta assadeira seja
utilizada em fornos profissionais, suportando as temperaturas elevadas exigidas para assados e
outras preparacoes.

Como sedeve limpar e manter esta assadeira?

Para a limpeza, recomenda-se lavar com agua morna e detergente neutro, utilizando uma
esponja macia. Evite produtos abrasivos ou esfregbes metdlicos para preservar o acabamento
do aluminio. Secar bem apds a lavagem.

Qual a capacidadereal desta assadeira para grandes prepar agdes?

Com uma capacidade de 10.8 litros e dimensdes de 50x35 cm, esta assadeira é perfeitamente
adequada para assar pecas grandes de carne, cCOmo pernis ou aves inteiras, ou para preparap

grandes volumes de vegetais assados, servindo um nimero consideravel de porcoes.



