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Acesso rapido
ao produto

Rustideira Alumínio Antiaderente 45x32 cm 7.6L para Apresentação

Informacoes do Produto

SKU: PJP114545 Modelo: P114545

Marca: Pujadas EAN: 8421661145459

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P114545

EAN 8421661145459

Capacidade (L) 7–10 L

Material Alumínio

Cor Preto

Descricao Resumida



Rustideira de alumínio fundido com revestimento antiaderente, ideal para cozinhar e

servir. Capacidade de 7.6L e dimensões de 45x32x6.5 cm. Asas fixas em inox para

manuseamento seguro.

Descricao Completa

Esta rustideira de alumínio com revestimento antiaderente foi concebida para cozinhar e apresentar

alimentos diretamente na mesa, combinando funcionalidade e estética profissional.

Rustideira Alumínio — Características Técnicas

Material Alumínio de fundição

Cor Preto

Largura 45 cm

Profundidade 32 cm

Altura 6.5 cm

Capacidade 7.6 L

Peso 1.74 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, hotéis e serviços de catering que

necessitam de uma solução versátil para cozinhar, assar e servir diretamente à mesa. Perfeita para

buffets, cantinas empresariais ou eventos onde a apresentação é crucial, desde assados de carne a

vegetais gratinados.

Rustideira Antiaderente — Principais Vantagens

Revestimento antiaderente de alta qualidade que garante uma fácil desmoldagem dos

alimentos e simplifica a limpeza após a utilização.



Construção robusta em alumínio de fundição, proporcionando durabilidade e uma excelente

transferência de calor para resultados de confeção superiores.

Asas fixas em aço inoxidável que minimizam a retenção de calor, permitindo um

manuseamento mais seguro e confortável.

Design elegante e funcional que permite cozinhar e servir na mesma peça, otimizando o fluxo

de trabalho e a apresentação dos pratos.

Versatilidade para uma vasta gama de preparações, desde assados de carne e peixe a

gratinados e acompanhamentos.


