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Acesso rapido
ao produto

Taça Redonda Inclinada Melamina Cinza 17.5 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP22899 Modelo: P22899

Marca: Pujadas EAN: 8421661228992

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P22899

EAN 8421661228992

Cor Cinzento

Material Melamina

Descricao Resumida



Taça redonda inclinada em melamina cinza, ideal para serviço de mesa e buffets.

Resistente a temperaturas de -20ºC a +70ºC. Leve, durável e higiénica.

Descricao Completa

Esta taça redonda inclinada em melamina é uma solução robusta e elegante para a apresentação de

alimentos em buffets e serviço de mesa, combinando durabilidade com um design moderno e

funcional.

Taça Redonda Inclinada Melamina — Taça Melamina — Características Técnicas

Material Melamina

Cor Cinza

Largura 175 mm

Profundidade 175 mm

Altura 122 mm

Peso 0.43 kg

Resistência à Temperatura -20ºC a +70ºC

Quantidade Mínima de Encomenda 9 unidades

Aplicações Profissionais

Esta taça é ideal para estabelecimentos que procuram soluções duráveis e esteticamente agradáveis

para o serviço de mesa e buffet. É perfeita para buffets de hotéis, restaurantes com serviço self-

service, cantinas empresariais e escolares, eventos de catering, e para a apresentação apelativa de

saladas, frutas ou outros alimentos frios em pastelarias e cafés com serviço de refeições.

Melamina — Principais Vantagens

A melamina oferece uma série de benefícios para o uso profissional. A sua durabilidade e resistência

a impactos minimizam a quebra, enquanto a leveza facilita o manuseamento e transporte. Possui

baixa condutividade térmica, o que ajuda a manter a temperatura dos alimentos frios por mais tempo.

É um material higiénico, não tóxico e aprovado para contacto alimentar, não absorvendo odores nem



sabores. O design inclinado contribui para uma apresentação moderna e apelativa dos pratos.


