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Acesso rapido
ao produto

Panela Reta Aço Inoxidável 28 cm para Indução Acabamento Acetinado

Informacoes do Produto

SKU: PJP290128 Modelo: P290128

Marca: Pujadas EAN: 8421661290289

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P290128

EAN 8421661290289

Diâmetro 21–30 cm

Material Inox

Cor Metálico



Descricao Resumida

Panela reta profissional de 28 cm em aço inoxidável 18/10, com fundo sandwich para

indução. Durável, higiénica e com alças resistentes ao calor. Essencial para cozinhas.

Descricao Completa

Esta panela reta de 28 cm em aço inoxidável 18/10 é ideal para cozinhas profissionais, oferecendo

durabilidade e compatibilidade com todas as fontes de calor, incluindo indução.

Panela Inox Profissional 28cm — Panela Reta — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material Aço Inoxidável 18/10

Cor Metálica

Largura 295 mm

Profundidade 390 mm

Altura 280 mm

Diâmetro 280 mm

Peso 3.23 kg

Fundo Sandwich (inox-alumínio-inox)

Acabamento Acetinado

Compatibilidade Indução e todas as fontes de calor

Alças Inox, resistentes ao calor

Aplicações Profissionais

Esta panela é um utensílio essencial para a confeção diária em cozinhas profissionais de

restaurantes de bairro, cantinas, pastelarias com confeção e hotéis. Adequada para preparar sopas,



caldos, estufados, ou cozer massas e vegetais em volumes médios.

Panela Reta — Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável 18/10 para longa durabilidade e higiene.

Fundo sandwich otimizado para uma distribuição uniforme do calor, garantindo eficiência

energética em indução e outras fontes.

Alças em aço inoxidável que permanecem frias ao toque, proporcionando segurança e

conforto durante o manuseamento.

Acabamento acetinado uniforme, conferindo uma estética profissional e facilitando a limpeza.

Design que permite um vertido fácil, minimizando derrames e desperdícios.


