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Acesso rapido
ao produto

Concha Monobloc Aço Inoxidável 0,13L - 41 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP301108 Modelo: P301108

Marca: Pujadas EAN: 8421661301084

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P301108

EAN 8421661301084

Capacidade (L) 11–15 L

Material Inox

Diâmetro Até 20 cm

Descricao Resumida



Concha monobloc profissional em aço inoxidável com 0,13 litros de capacidade e 41 cm

de comprimento. Design sem costuras para máxima higiene e fácil limpeza.

Descricao Completa

Esta concha monobloc em aço inoxidável, com 0,13 litros de capacidade e 41 cm de comprimento, é

uma ferramenta essencial para a dosagem precisa em cozinhas profissionais.

Concha Monobloc Aço Inoxidável — Concha Monobloc — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Capacidade 0,13 L

Comprimento Total 41 cm

Diâmetro do Bojo 8 cm

Peso 0,24 kg

Aplicações Profissionais

Esta concha é ideal para cantinas escolares e empresariais, restaurantes de cozinha tradicional,

pastelarias com confecção, e qualquer cozinha profissional que exija precisão na dosagem de

líquidos, molhos e pequenas porções.

Concha Monobloc — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, garante resistência ao

uso intensivo e à corrosão em ambientes de cozinha profissional.

Higiene Otimizada: O design monobloco, sem costuras ou uniões, elimina pontos de

acumulação de resíduos, facilitando a limpeza e manutenção dos padrões de higiene.

Dosagem Precisa: Com capacidade de 0,13 litros, permite uma medição consistente e exata,

crucial para a padronização de receitas e controlo de porções.

Manuseamento Confortável: O cabo longo e ergonómico oferece um manuseamento seguro

e confortável, mesmo durante períodos prolongados de utilização.

Armazenamento Prático: Inclui um gancho na extremidade do cabo para pendurar,

otimizando o espaço de arrumação na cozinha.



O design monobloco, sem costuras ou uniões, elimina pontos onde os alimentos podem ficar

presos, tornando a limpeza mais fácil e garantindo uma higiene superior, essencial em qualquer

cozinha profissional.

Qual a principal vantagem do design monobloco desta concha?

?

Sim, esta concha é fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, o que lhe confere uma

durabilidade e resistência excecionais, ideal para o ambiente exigente de cozinhas industriais e

de restauração.

É adequada para uso intensivo em cozinhas industriais?

?

A concha possui um bojo com capacidade de 0,13 litros, permitindo uma dosagem precisa e

consistente de líquidos e molhos, fundamental para a padronização de ementas.

Qual a capacidade exata do bojo desta concha?

?

A concha está equipada com um gancho na extremidade do cabo, permitindo que seja

pendurada. Esta funcionalidade otimiza o espaço de arrumação e mantém o utensílio sempre

acessível.

Como posso armazenar esta concha de forma eficiente?

?

Sim, o design monobloco em aço inoxidável e a ausência de costuras tornam esta concha

extremamente fácil de limpar, podendo ser lavada à mão ou em máquina de lavar louça

profissional.

Este utensílio é fácil de limpar?

?


