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Grelhador Brasa Bancada Ac¢o Inox - 5 Niveis

Informacoes do Produto

SKU: PJP8583131SS Modelo: P8583131SS

Marca: Pujadas EAN: 8421661623629

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P8583131SS
EAN 8421661623629
N° de Niveis 5

Tipo Grelhador

Descricao Resumida



Grelhador de brasa profissional de bancada em aco inoxidavel, com 5 niveis de coc¢éo

e grelha em V. Oferece mobilidade e versatilidade para a sua cozinha.

Descricao Completa

Este grelhador de brasa de bancada em aco inoxidavel oferece uma solucdo de grelha otimizada
para cozinhas profissionais, com 5 niveis de coccdo e grelha em V para uma gestao eficiente de
gorduras.

Grelhador de Brasa Aberta Lite — Grelhador Brasa — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Largura 980 mm

Profundidade 700 mm

Altura 955 mm

Peso 1.0 kg

Niveis de Coccado 5

Tipode Grelha Em V, dupla

Cesto de Fogo 1, incorporado

Posicdes da Grelha 3 (iluminacéo carvao, plana, recolha gordura)
I nstalacdo De bancada

AplicacOes Profissionais

Este grelhador de brasa é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras,
hamburgarias, snack-bares, roulotes e food trucks que procuram uma solucao de grelha compacta e
eficiente. A sua versatilidade também o torna adequado para cantinas e servigos de catering que
necessitem de grelhar alimentos com controlo preciso.

Grelhador Brasa — Principais Vantagens



Maior mobilidade e flexibilidade na cozinha devido a auséncia de base refrataria pesada.

Instalacédo simplificada e peso reduzido para facil adaptacdo a diferentes espacos.

Grelha em forma de V que canaliza gorduras e sucos, otimizando o sabor e a coccao.

Cinco niveis de cocgéo para um controlo preciso da temperatura e versatilidade culinéria.

gordura.

Grelha basculante com trés posicdes para iluminagdo de carvdo, cocgéo plana e recolha de

e Construcdo robusta em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e facil

limpeza.

Qual avantagem de ndo ter baserefrataria?

A auséncia de base refrataria confere ao grelhador maior mobilidade, peso reduzido e uma
instalacdo mais facil, permitindo flexibilidade na organizacao da sua cozinha.

Como funciona a grelhaem V?

A grelha em forma de V foi concebida para canalizar as gorduras e os sucos dos alimentos para
longe da fonte de calor, o que ajuda a reduzir chamas e a reter melhor o sabor, garantindo uma

cocgdo mais uniforme.

Quantos niveis de cocgao possui este grelhador ?

Este grelhador de brasa disp6e de 5 niveis de cocc¢do, permitindo ajustar a intensidade do calor
e a distancia da grelha a brasa para diferentes tipos de alimentos e resultados desejados.

Quais as posic¢des da grelha basculante?

A grelha basculante oferece trés posicfes distintas: uma para iluminacdo do carvao, uma
posicédo plana para coccao com utensilios e uma para recolha de gordura, adaptando-se as
suas necessidades especificas.

Este grelhador é adequado para quetipo de estabelecimentos?

E ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes, churrasqueiras,
snack-bares e food trucks, que necessitem de uma solucdo de grelha de brasa compacta,

eficiente e versétil para a sua producao diéria.



