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Panela Alta 20 cm Aco Inoxidavel Compativel Inducao

Informacoes do Produto

SKU: PJP292120 Modelo: P292120

Marca: Pujadas EAN: 8421661292207

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P292120

EAN 8421661292207
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Panela alta de 20 cm em aco inoxidavel 18/10, ideal para cozinhas profissionais.
Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducado, para confecdo eficiente e

duradoura.

Descricao Completa

Esta panela alta de 20 cm de diametro, construida em aco inoxidavel 18/10, é essencial para a

confecdo em cozinhas profissionais. O fundo sanduiche assegura compatibilidade com todas as

fontes de calor, incluindo inducéo.

Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10

Diametro 20 cm

Altura 13 cm

Largura 21.5cm

Profundidade 29 cm

Peso 1.13 kg

Compatibilidade Inducdo, Gas, Elétrica, Vitroceramica
Acabamento Acetinado

AplicacOes Profissionais

Ideal para a confecdo de sopas, molhos, caldos e guisados em restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, cantinas, hotéis e pastelarias com confeccéo. A sua robustez torna-a adequada para o
uso intensivo em qualquer cozinha profissional, desde snack-bares a servicos de catering.

Panela Alta — Principais Vantagens

e **Durabilidade Superior:** Fabricada em ac¢o inoxidavel 18/10 para resistir ao uso intensivo e

prolongado em ambientes profissionais.



**\/ersatilidade Térmica:** Fundo sanduiche que garante compatibilidade com todas as fontes
de calor, incluindo inducao, gas, elétrica e vitroceramica.

**Distribuicdo Uniforme:** O fundo multicamadas assegura uma distribuicdo de calor
homogénea, evitando pontos quentes e melhorando a qualidade da confecéo.

*Manutencdo Simplificada:** Acabamento acetinado que facilita a limpeza e a manutengéo da
higiene, essencial em cozinhas profissionais.

**Design Funcional:** Asas robustas e resistentes ao calor, concebidas para um
manuseamento seguro e confortavel.



