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Tabuleiro de Pastelaria Aco Inoxidavel 40x30 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP778040 Modelo: P778040

Marca: Pujadas EAN: 8421661778404

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P778040
EAN 8421661778404

Descricao Resumida

Tabuleiro de pastelaria em aco inoxidavel 18/10 com 40x30 cm. Ideal para fornos

profissionais, garante aquecimento uniforme e facil limpeza em cozinhas exigentes.



Descricao Completa

Este tabuleiro de pastelaria em aco inoxidavel 18/10, com dimensdes de 40x30 cm, € uma solucéo
robusta para a confecdo em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e higiene.

Tabuleiro Pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 40 cm

Profundidade 30 cm

Altura lcm

Peso 0.78 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este tabuleiro é indispensavel em pastelarias, padarias, restaurantes com producéo de sobremesas,
hotéis, cantinas e servicos de catering. E ideal para assar bolos, biscoitos, folhados e outras
preparacdes de pastelaria, bem como para arrefecer ou transportar produtos.

Tabuleiro — Principais Vantagens

Construcao em aco inoxidavel 18/10 para elevada durabilidade e resisténcia a corrosao.

Distribuicdo uniforme do calor, essencial para resultados de confecdo consistentes.

Bordo com angulo de 90 graus que facilita 0 manuseamento e evita derrames.

Superficie lisa que permite uma limpeza rapida e eficiente, otimizando o tempo de trabalho.

Design robusto, adequado para o uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.

Qual adurabilidade esperada deste tabuleiro em aco inoxidavel?

Fabricado em aco inoxidavel 18/10, este tabuleiro oferece uma resisténcia superior a corrosao
e ao desgaste, garantindo uma longa vida util mesmo com uso diario intensivo em cozinhas

profissionais. 5

Este tabuleir o é adequado para fornos de alta temperatura?



Sim, o aco inoxidavel 18/10 é um material altamente resistente ao calor, tornando este tabuleiro
perfeitamente adequado para utilizacdo em fornos profissionais a altas temperaturas para
diversas preparacgdes de pastelaria.

Como se processa a limpeza e manutencéo deste tabuleir o?

A superficie lisa do aco inoxidavel e o seu design sem cantos de dificil acesso facilitam a
limpeza. Pode ser lavado & m&o com detergente neutro ou em maquina de lavar louca

industrial, garantindo uma higiene impecavel.

O bordo de 90 graus ofer ece alguma vantagem pratica?

Sim, o bordo com angulo de 90 graus proporciona um melhor apoio e aderéncia ao manusear o
tabuleiro, minimizando o risco de derrames e facilitando o transporte seguro dos alimentos
dentro da cozinha.

Este tabuleiro pode ser utilizado para arrefecer produtos?

Sim, além de ser ideal para confe¢cdo em forno, a condutividade térmica do aco inoxidavel
também o torna eficaz para arrefecer rapidamente produtos de pastelaria, contribuindo para a
sua qualidade final.



