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Escumadeira de Arame Aco Inoxidavel 22 cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: PJP941022 Modelo: P941022

Marca: Pujadas EAN: 8421661941228

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P941022

EAN 8421661941228
Material Madeira

Cor Metélico
Diametro 21-30 cm

Descricao Resumida



Escumadeira de arame profissional em aco inoxidavel com 22 cm de diametro, ideal
para remover alimentos de liquidos quentes. Cabo longo para seguranca e gancho para

arrumagcao.

Descricao Completa

Esta escumadeira de arame em aco inoxidavel, com 22 cm de didmetro, é uma ferramenta robusta e
essencial para a remocdo eficiente de alimentos de liquidos quentes em ambientes de cozinha
profissional.

escumadeira profissional — Escumadeira de Arame — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Comprimento Total 66 cm
Didmetro da Cesta 22 cm
Profundidade da Cesta 6 cm

Peso 0.42 kg

AplicacBes Profissionais

Esta escumadeira é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, pastelarias com confe¢do, cantinas escolares e
empresariais, e cozinhas de hotelaria. E perfeita para remover fritos, como batatas, rissois ou
croguetes, de 6leos quentes, ou para retirar alimentos de caldos e outros liquidos em ebulicao,
garantindo seguranca e eficiéncia na producao diaria.

Escumadeira de Arame — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel confere a esta escumadeira uma durabilidade excecional e
resisténcia a corrosdo, essencial para o0 uso intensivo em cozinhas profissionais. O cabo longo
proporciona um alcance seguro, mantendo o utilizador a uma distancia adequada de liquidos
guentes, minimizando riscos de queimaduras. A sua estrutura de arame permite uma drenagem
rapida e eficaz, enquanto o gancho na extremidade do cabo facilita 0 armazenamento suspenso,
otimizando o espaco na cozinha.



