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Porcionador de Pressédo 21 ml Aco Inoxidavel Cabo Roxo

Informacoes do Produto

SKU: PJ47400 Modelo: 47400

Marca: Pujadas EAN: 8421661923835

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47400

EAN 8421661923835
Material Inox

Descricao Resumida



Porcionador de pressdo em aco inoxidavel com capacidade de 21 ml, ideal para

porgBes precisas. Cabo ergondmico roxo para identificagdo rapida e higiene.

Descricao Completa

Este porcionador de pressao de 21 ml, fabricado em aco inoxidavel de alta resisténcia, foi concebido
para garantir por¢cdes precisas e consistentes em qualquer cozinha profissional. O seu mecanismo
de pressédo duravel facilita a utilizacdo intensiva, enquanto o cabo ergonémico codificado por cores

permite uma identificacao rapida e eficaz.

porcionador apretavel — porcionador apretable — Porcionador — Caracteristicas
Técnicas

Capacidade 21 mi

Material Aco inoxidavel

Cor do Cabo Roxo

Comprimento 20.1cm

AplicacOes Profissionais

Este porcionador € uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional que exija controlo
rigoroso das quantidades. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e
empresariais, pastelarias, hotéis e servicos de catering. Perfeito para servir purés, massas, arroz,
saladas e outros alimentos macios, garantindo consisténcia na apresentacao e no controlo de custos.

Porcionador — Principais Vantagens

e Permite porcdes exatas e uniformes, otimizando o controlo de custos e a apresentacdo dos
pratos.

e Fabricado em aco inoxidavel, oferece elevada durabilidade e resisténcia a corrosao para uso
intensivo.

e O cabo ergonémico e codificado por cores facilita a identificacédo rapida do tamanho e previne
a contaminacao cruzada.

e Mecanismo de pressdo suave que reduz a fadiga do utilizador durante longos periodos de
Servigo.

e Contribui para a otimizacéo do tempo de servico e a reducéo do desperdicio alimentar.



Para quetipo de alimentos € este por cionador mais adequado?

E ideal para alimentos macios ou semi-liquidos, como purés, massas, arroz, saladas, cremes e

molhos, garantindo por¢cdes consistentes.

Qual a vantagem do cabo codificado por cores?

O cabo roxo permite uma identificacdo rapida do tamanho do porcionador, ajudando a evitar

erros e a prevenir a contaminacao cruzada entre diferentes tipos de alimentos ou alérgenos.

Este porcionador éresistente para uso diario em cozinhas profissionais?

Sim, é fabricado em aco inoxidavel de alta resisténcia, projetado especificamente para suportar

a utilizacao intensiva e as exigéncias de uma cozinha profissional.

Como se garante a precisdo das por ¢des com este utensilio?

O mecanismo de pressao € calibrado para dispensar um volume exato de 21 ml, assegurando

que cada porcao seja consistente e padronizada.

E facil delimpar e manter?

Sim, o design em aco inoxidavel e a construcdo simples facilitam a limpeza manual ou em

maquina de lavar loucga profissional, garantindo a higiene necessaria.



