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Caldeirdo Aco Inoxidavel 25L Fundo Bombeado 50cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP307150 Modelo: P307150

Marca: Pujadas EAN: 8421661397506

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P307150

EAN 8421661397506
Capacidade (L) 16-25L
Material Inox

Diametro Mais de 40 cm



Descricao Resumida

Caldeirdo profissional de 25 litros em aco inoxidavel 18/10 com fundo bombeado e duas

asas. Ideal para misturar e preparar ingredientes em cozinhas.

Descricao Completa

Este caldeirao profissional de 25 litros, em aco inoxidavel 18/10, possui um fundo bombeado e duas
asas robustas. E um utensilio essencial para a preparacdo e mistura de grandes volumes de

ingredientes em cozinhas profissionais.

alguidar inox 25L — Caldeirdo Inox Fundo Bombeado — Caldeirdo — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco Inoxidavel 18/10
Capacidade 25L
Diametro 50 cm
Altura 23.5cm
Peso 2.33 kg

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo, hotéis e servicos de catering que necessitam de um utensilio robusto para misturar,
marinar ou armazenar ingredientes em grandes quantidades. A sua capacidade de 25 litros é
adequada para producdes de médio e grande volume.

Caldeirdo Aco Inoxidavel — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em aco inoxidavel 18/10, garante resisténcia a corrosao e
longa vida atil em ambientes de cozinha exigentes.

e Higiene e Facilidade de Limpeza: O interior liso e o material de alta qualidade facilitam a
limpeza, cumprindo as normas de higiene alimentar.

e Manuseamento Confortavel: Equipado com duas asas robustas, permite um transporte
seguro e confortavel mesmo quando cheio.



e Versatilidade na Preparacdo: O fundo bombeado é ideal para misturar e bater ingredientes,

evitando acumulag&o nos cantos e otimizando o processo.

Qual o material deste caldeirao?

Este caldeirdo € fabricado em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade e

resisténcia a corrosao.

Qual a capacidade deste caldeir ao?

O caldeirdo tem uma capacidade generosa de 25 litros, ideal para a preparacdo de grandes
volumes de alimentos em cozinhas profissionais.

Para que serve o fundo bombeado?

O fundo bombeado, ou coénico, facilita a mistura e o batimento de ingredientes, evitando que os
alimentos se acumulem nos cantos e garantindo uma homogeneizagdo mais eficiente.

E facil delimpar?

Sim, o interior liso e o material de aco inoxidavel permitem uma limpeza rapida e eficaz, sendo

compativel com as rotinas de higiene de cozinhas profissionais.

Este caldeir o pode ser usado para cozinhar diretamente no fogéo?

7

Este caldeirdo € concebido principalmente para tarefas de preparacdo, mistura e
armazenamento de ingredientes, ndo sendo recomendado para cozinhar diretamente em fontes
de calor.



