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Contentor GN 1/2 Aco Esmaltado Preto 20mm para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: PJP131220 Modelo: P131220

Marca: Pujadas EAN: 8421661617260

Imagens do Produto

Especificacoes

g

Marca Pujadas
Modelo P131220

EAN 8421661617260
Cor Preto

Formato GN GN1/2

Perfurado Nao



Material Aco

Descricao Resumida

Contentor GN 1/2 em ac¢o esmaltado preto, com 20mm de altura, ideal para manter a

temperatura de pratos em buffets e servicos de catering. Resistente e facil de limpar.

Descricao Completa

Este contentor GN 1/2 em aco esmaltado é ideal para manter a temperatura de pratos em buffets e
servicos de catering. Com apenas 20mm de altura, oferece uma solucdo eficiente para a
apresentacao e conservacgao térmica de alimentos.

Recipiente GN 1/2 A¢co Esmaltado — Contentor GN — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Formato GN GN 1/2
Material Aco Esmaltado
Cor Preto

Largura 325 mm
Profundidade 265 mm
Altura 20 mm

Peso 0.65 kg

AplicacOes Profissionais

Este contentor € uma solucdo pratica para hotéis, restaurantes com servigo de buffet, empresas de
catering e cantinas que necessitam de manter os alimentos quentes durante o servi¢o. Ideal para a
apresentacao de acompanhamentos, entradas ou pratos principais em eventos e refei¢cdes diarias.

Contentor GN — Principais Vantagens



Fabricado em agco esmaltado, este contentor oferece elevada resisténcia a manchas e corrosao,
garantindo uma longa vida util em ambientes de uso intensivo. A sua capacidade de retencdo de
temperatura assegura que 0s pratos permanecam quentes e prontos a servir, otimizando a eficiéncia
do servico. O design elegante e a cor preta contribuem para uma apresentagdo profissional e
apelativa em qualquer buffet ou evento.

Qual o tamanho GN deste contentor ?

Este contentor tem o formato GN 1/2, com dimensdes de 325x265mm.

E adequado para forno ou apenas para manter quente?

Este contentor é projetado para manter a temperatura dos pratos, sendo ideal para buffets e
servigcos de catering. Nao é recomendado para uso direto em fornos.

Como se limpa este contentor ?

O aco esmaltado permite uma limpeza facil e rapida. Pode ser lavado manualmente com
detergente neutro e 4gua, ou em maquina de lavar louca profissional.

Qual a profundidade til deste contentor ?

A profundidade total do contentor € de 20mm. A profundidade til para os alimentos é
ligeiramente inferior, mas suficiente para a apresentacao de diversos pratos.

Pode ser utilizado em banho-maria?

Sim, este contentor € perfeitamente adequado para utilizagdo em banho-maria, ajudando a
manter os alimentos quentes de forma eficiente em buffets e linhas de servico.



