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Acesso rapido
ao produto

Fabricador de Gelo Cubos Maciços 100 Kg/24h 40g Condensação a Ar

Informacoes do Produto

SKU: EX19048238 Modelo: FHC-100-A

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo FHC-100-A

Arrefecimento Ar

Instalação De Chão

Produção de Gelo (kg/24h) 50–150 kg/24h

Descricao Resumida

Fabricador de gelo profissional com produção de 100 kg/24h e armazenamento de 60

kg. Produz cubos maciços de 40g, ideal para arrefecimento prolongado de bebidas.

Descricao Completa

Este fabricador de gelo profissional produz até 100 kg de cubos maciços de 40g por dia, com

capacidade de armazenamento de 60 kg, ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Características Técnicas

Dimensões (L x P x A) 740 x 605 x 1015 mm

Tipo de Cubo Maciço, 40 gr

Produção Diária (24h) 100 Kg

Capacidade de Armazenamento 60 Kg

Cubos por Ciclo 36 unidades

Sistema de Condensação A ar (Ventilação frontal)

Potência Elétrica 1200 W

Tensão 230V / 50Hz

Refrigerante R 452A



Material Aço inoxidável

Controlo Eletrónico com autodiagnóstico

Tropicalização Sim (até 43 °C ambiente / 35 °C água)

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Este fabricador de gelo é uma solução robusta para restaurantes de cozinha tradicional,

marisqueiras, churrasqueiras, hotéis, bares, snack-bares, hamburgarias e cantinas. É ideal para

estabelecimentos que necessitam de uma produção constante de gelo para arrefecimento

prolongado de bebidas, apoio a grandes máquinas de produção ou para cobrir as necessidades

diárias de gelo em qualquer serviço de mesa.

Fabricador de Gelo — Principais Vantagens

Construção integral em aço inoxidável para máxima durabilidade e higiene.

Fiabilidade comprovada em ambientes exigentes, incluindo locais tropicalizados ou embutidos.

Controlo eletrónico com autodiagnóstico para otimizar a produção e reduzir custos de

manutenção.

Ventilação frontal que permite a instalação embutida, poupando espaço na área de

preparação.

Fácil acesso aos componentes para manutenção e limpeza rápida, minimizando o tempo de

inatividade.

Produção de cubos maciços de 40g, ideais para manter as bebidas frias por mais tempo.

Este equipamento tem uma capacidade de produção de 100 kg de gelo em 24 horas, ideal para

estabelecimentos com alta procura e consumo de gelo.

Qual a capacidade de produção diária deste fabricador de gelo?

?
Produz cubos de gelo maciços de 40 gramas. Este tipo de cubo é o mais adequado para o

arrefecimento prolongado de bebidas, pois derrete mais lentamente.

Que tipo de cubos de gelo produz e para que são mais adequados?

?

Quais os requisitos de instalação para este fabricador de gelo?

?



Este modelo possui condensação a ar com ventilação frontal, permitindo a sua instalação

embutida. É tropicalizado, funcionando eficazmente em ambientes com temperatura ambiente

até 43 °C e temperatura da água até 35 °C.

O controlo eletrónico com autodiagnóstico facilita a gestão. A tampa superior e a porta frontal

são facilmente removíveis para acesso rápido aos componentes, simplificando as operações de

limpeza e manutenção.

Como é feita a manutenção e limpeza do equipamento?

?

É construído inteiramente em aço inoxidável, garantindo máxima higiene, durabilidade e

resistência à corrosão, essencial para ambientes de cozinha profissional.

De que material é construído este fabricador de gelo?

?


