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Acesso rapido
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Pinças de Serviço Aço Inoxidável 152mm com Cabo Verde

Informacoes do Produto

SKU: PJ4780670 Modelo: 4780670

Marca: Pujadas EAN: 8421661955829

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 4780670

EAN 8421661955829

Cor Verde

Material Inox

Descricao Resumida



Pinças de serviço festoneadas em aço inoxidável de 152 mm, com cabo verde de toque

frio. Ideais para manusear alimentos delicados em buffets e serviço de mesa.

Descricao Completa

Estas pinças de serviço festoneadas, fabricadas em aço inoxidável, são ideais para manusear

alimentos delicados ou em espaços confinados, garantindo higiene e precisão no serviço de mesa.

Pinças de Serviço — Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Tipo Monobloco, festoneadas

Comprimento 152 mm

Cor do Cabo Verde

Cabo Toque frio

Aplicações Profissionais

Estas pinças são um utensílio indispensável em diversos ambientes profissionais, desde buffets de

hotelaria e serviços de catering a pastelarias, cafés com serviço de mesa, cantinas e restaurantes

com self-service. A sua dimensão compacta e precisão tornam-nas ideais para manusear pequenos

aperitivos, doces, saladas ou outros alimentos delicados.

Pinças de Serviço — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricadas em aço inoxidável, garantem uma longa vida útil e

resistência à corrosão.

Higiene Otimizada: O design monobloco facilita a limpeza e evita a acumulação de resíduos,

cumprindo os mais altos padrões de higiene.

Manuseamento Preciso: As pontas festoneadas permitem agarrar alimentos delicados com

firmeza e sem danificar.

Conforto do Utilizador: O cabo verde de toque frio oferece uma pega ergonómica e segura,

mesmo em uso prolongado.

Versatilidade: Adequadas para uma vasta gama de alimentos e aplicações em serviço de

mesa e buffet.



Estas pinças são ideais para manusear alimentos delicados como pastelaria fina, aperitivos,

saladas ou itens de pequenas dimensões, garantindo precisão e higiene.

Para que tipo de alimentos são mais adequadas estas pinças?

?

Sim, o cabo verde é projetado para oferecer um toque frio, melhorando o conforto e a

segurança do utilizador ao manusear as pinças, especialmente em ambientes de serviço

contínuo.

O cabo verde tem alguma funcionalidade específica?

?

O design monobloco, sem junções ou soldas, facilita a limpeza e manutenção, prevenindo a

acumulação de resíduos e garantindo uma higiene superior, essencial em cozinhas

profissionais.

Qual a vantagem do design monobloco?

?

Sim, sendo fabricadas em aço inoxidável e com design monobloco, estas pinças são totalmente

seguras para lavagem em máquina de lavar louça profissional.

Estas pinças podem ser lavadas na máquina?

?

A quantidade mínima de encomenda para estas pinças é de 12 unidades, ideal para equipar o

seu estabelecimento de forma eficiente.

Qual a quantidade mínima de encomenda para este artigo?

?


