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Aro Redondo para Tarte 8 cm Inox

Informacoes do Produto

SKU: PJP780008 Modelo: P780008

Marca: Pujadas EAN: 8421661780087

Imagens do Produto

Marca Pujadas
Modelo P780008

EAN 8421661780087
Material Inox

Cor Metalico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Aro redondo profissional em aco inoxidavel com 8 cm de diametro, ideal para a

confecdo de tartes e sobremesas com formato perfeito. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Este aro redondo em aco inoxidavel, com 8 cm de diametro, € uma ferramenta essencial para a

confecdo de tartes e sobremesas com formato preciso e acabamento profissional.
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Técnicas

Material

Cor

Largura
Profundidade
Altura
Diametro
Peso

Unidade

Aplicacbes Profissionais

Aco Inoxidavel

Metalico

8 cm

8cm

2cm

8 cm

0.04 kg

Ideal para pastelarias, restaurantes com producdo propria de sobremesas, hotéis, servicos de

catering e até mesmo para snack-bares ou roulotes que oferecem doces caseiros. Permite criar

tartes, quiches e sobremesas individuais com um acabamento uniforme e profissional.

Aro Redondo — Principais Vantagens

Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garante durabilidade e resisténcia a corrosdo. O seu

interior liso facilita a desmoldagem das preparacées e simplifica a limpeza. Proporciona um formato

consistente e profissional para todas as suas criagfes de pastelaria.



Qual o material destearo?

Este aro é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e resisténcia

a corrosao, ideal para o ambiente profissional.

Qual o diédmetro exato do aro?

O aro possui um diametro de 8 cm, perfeito para a criacdo de por¢des individuais de tartes,
quiches ou outras sobremesas.

E facil delimpar e desmoldar as preparacdes?

Sim, o interior liso do aro foi concebido para facilitar a desmoldagem das suas criacbes e

simplificar a limpeza ap6s a utilizacao.

Posso utilizar este aro para prepar acdes salgadas, como quiches?

Sim, este aro é versatil e adequado tanto para preparagfes doces, como tartes de fruta, quanto
para preparagfes salgadas, como mini quiches.

Estearo éresistente para uso continuo em cozinhas profissionais?

Absolutamente. O aco inoxidavel de alta qualidade confere-lhe uma robustez que o torna ideal
para o uso intensivo e diario em pastelarias, restaurantes e cozinhas profissionais.



