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Tornero Aco Inoxidavel 37cm - Acabamento Espelho

Informacoes do Produto

SKU: PJP363100 Modelo: P363100

Marca: Pujadas EAN: 8421661363105

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P363100

EAN 8421661363105
Material Inox

Descricao Resumida

Tornero profissional de 37 cm em aco inoxidavel com acabamento espelho, ideal para

manusear e virar alimentos em qualquer cozinha profissional. Higiénico e duravel.



Descricao Completa

Este tornero profissional de 37 cm, fabricado em aco inoxidavel com acabamento espelho, é uma

ferramenta essencial para manusear alimentos em cozinhas profissionais, garantindo higiene e
durabilidade.

torneira de cozinha inox — torneiro de cozinha — Tornero — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Acabamento Espelho
Comprimento 370 mm
Largura 100 mm
Altura 50 mm

Peso 0.16 kg

AplicacOes Profissionais

Este tornero € uma ferramenta indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes
de bairro e tascas a cantinas escolares, hotéis e servicos de catering. E ideal para manusear e virar
uma vasta gama de alimentos, como carnes, peixes, vegetais e ovos, em frigideiras, grelhadores e

tabuleiros.
Tornero — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em acgo inoxidavel, resiste ao uso intensivo e a corroséo,
assegurando uma longa vida util.

e Higiene Otimizada: O material e 0 acabamento espelho facilitam a limpeza e previnem a
acumulacao de residuos, cumprindo os mais altos padrdes de higiene.

e Manuseamento Eficaz: O design de uma peca e o comprimento de 37 cm proporcionam um
controlo excelente para virar e servir alimentos com preciséo.

e Estética Profissional: O acabamento espelho confere um aspeto elegante e profissional,
adequado para cozinhas abertas ou servico de buffet.



