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Acesso rapido
ao produto

Ramequim Aço Inoxidável para Molhos Ø7.4 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP41007 Modelo: P41007

Marca: Pujadas EAN: 8421661601177

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P41007

EAN 8421661601177

Material Inox

Cor Metálico

Diâmetro Até 20 cm



Descricao Resumida

Ramequim em aço inoxidável de 7.4 cm de diâmetro, ideal para servir molhos e

guarnições. Durável, resistente à corrosão e fácil de limpar para uso profissional.

Descricao Completa

Este ramequim em aço inoxidável, com 7.4 cm de diâmetro, é ideal para servir porções individuais de

molhos, azeites ou guarnições em qualquer ambiente profissional de restauração ou hotelaria.

recipiente para molhos — Ramequim — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Cor Metálico

Diâmetro 7.4 cm

Altura 5.2 cm

Peso 0.54 kg

Unidade 1

Ramequim — Aplicações Profissionais

Este ramequim é uma solução versátil para diversos estabelecimentos, desde restaurantes de

cozinha tradicional portuguesa que servem azeite e vinagre, a hamburgarias e snack-bares para

molhos especiais. É igualmente adequado para hotéis no serviço de pequenos-almoços ou quartos,

serviços de catering e eventos que exigem apresentações individuais, e pizzarias para azeites

picantes ou molhos de alho. A sua estética moderna complementa qualquer ambiente de serviço de

mesa.

Ramequim Aço Inoxidável — Principais Vantagens

Fabricado em aço inoxidável de alta qualidade, assegurando durabilidade excecional e

resistência à corrosão.

Apresenta uma estética elegante e moderna, valorizando a apresentação dos seus pratos.

Superfície polida que facilita a limpeza e manutenção, otimizando o tempo de serviço.

Versátil para servir uma variedade de molhos, azeites, vinagres ou pequenas guarnições.



Concebido para resistir ao uso diário intenso em cozinhas profissionais e serviços de mesa.


