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Frigideira Inox Profissional 36 cm | Base Inducéo 5.5 L

Informacoes do Produto

SKU: PJP413036 Modelo: P413036

Marca: Pujadas EAN: 8421661636667

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P413036

EAN 8421661636667
Capacidade (L) Até 6 L
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Cor Metélico

Descricao Resumida



Frigideira profissional em aco inoxidavel de 36 cm com base Full Induction para

distribuicéo de calor uniforme. Pega robusta com triplo rebite. Capacidade de 5.5 L.

Descricao Completa

Esta frigideira profissional em aco inoxidavel com 36 cm de diametro foi concebida para cozinhas
exigentes, garantindo durabilidade e uma distribuicdo de calor eficiente gracas a sua base Full
Induction.

Frigideira Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Diametro 360 mm
Capacidade 55L
Espessura 8 mm
Largura 665 mm
Profundidade 380 mm
Altura 130 mm
Peso 2.17 kg

Base Full Induction
Pega Triplo rebite

Aplicagbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, cantinas, hotéis e pastelarias com
confecdo, onde a durabilidade e a eficiéncia na confecdo séo cruciais. E adequada para saltear, fritar
e selar uma vasta gama de alimentos em ambientes de producéo intensiva.



Frigideira Profissional — Principais Vantagens

A construcdo robusta em ago inoxidavel assegura uma longa vida util, mesmo sob uso intensivo em
ambientes profissionais. A base Full Induction otimiza a transferéncia de calor, permitindo uma
confecao rapida e uniforme em todos os tipos de fogdes, incluindo inducéo. A pega com triplo rebite
oferece seguranca e ergonomia no manuseamento diario.

Estafrigideira é compativel com todos ostipos de fogbes?

Sim, a base Full Induction garante compatibilidade com todos os tipos de fogdes, incluindo gas,

elétricos, vitrocerdmicos e, especialmente, inducao.

Como sedevelimpar e manter estafrigideira?

A frigideira em aco inoxidavel é facil de limpar e pode ser lavada a mao com detergente suave
ou na maquina de lavar louca profissional. Evite produtos abrasivos para preservar o
acabamento.

Qual adurabilidade esperada de uma frigideira em ago inoxidavel?

O aco inoxidavel é um material altamente duravel e resistente a corrosdo, deformacgéo e
manchas. Com os devidos cuidados, esta frigideira tera uma vida util prolongada em ambientes

profissionais.

E adequada para que tipo de confegio?

Esta frigideira é versatil e ideal para saltear legumes, fritar carnes e peixes, selar ingredientes e

preparar molhos, sendo um utensilio essencial em qualquer cozinha profissional.

Qual a espessura da base desta frigideira?

A frigideira possui uma espessura de 8 mm, o que contribui para uma excelente retencao e
distribuicdo uniforme do calor, evitando pontos quentes e garantindo resultados de confecdo
consistentes.



