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Acesso rapido
ao produto

Molde Silicone 60x40cm para 12 Mini Bolos 8cm — Vermelho

Informacoes do Produto

SKU: PJP850026 Modelo: P850026

Marca: Pujadas EAN: 8421661850261

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P850026

EAN 8421661850261

Cor Vermelho

Material Silicone

Descricao Resumida



Molde de silicone profissional 60x40cm para 12 mini bolos de 8cm. Resistente a

temperaturas de -96°C a 230°C. Cor vermelha para HACCP. Fácil limpeza.

Descricao Completa

Este molde de silicone profissional, com dimensões de 60x40cm, foi concebido para a confeção de

12 mini bolos de 8cm, ideal para pastelaria e restauração. A sua flexibilidade garante uma fácil

desmoldagem e a resistência a temperaturas extremas permite uma utilização versátil em fornos e

congeladores.

Molde Silicone Bolo Cake — Molde Silicone Cake — Molde Silicone — Características

Técnicas

Material Silicone

Cor Vermelho

Largura 60 cm

Profundidade 40 cm

Altura 3 cm

Peso 0.15 kg

Capacidade 12 cavidades para bolos de 8 cm

Temperatura de Operação -96°C a 230°C

Aplicações Profissionais

Este molde é uma ferramenta essencial para pastelarias, padarias, hotéis, empresas de catering e

restaurantes que procuram otimizar a produção de sobremesas e pequenos-almoços. Ideal para a

confeção de mini bolos, petits fours, muffins, chocolates ou outras preparações que exijam

porcionamento preciso e desmoldagem fácil. A sua versatilidade permite a utilização em fornos

convencionais, fornos de convecção e congeladores, adaptando-se a diversas necessidades de

produção.

Molde Silicone — Principais Vantagens



**Flexibilidade e Antiaderência:** A natureza do silicone garante uma desmoldagem sem

esforço, preservando a forma e a integridade dos produtos.

**Ampla Gama de Temperaturas:** Suporta temperaturas de -96°C a 230°C, permitindo cozer,

congelar e refrigerar na mesma forma.

**Durabilidade e Resistência:** Material robusto que resiste ao uso intensivo em ambientes

profissionais, mantendo as suas propriedades ao longo do tempo.

**Fácil Limpeza:** A superfície lisa do silicone facilita a lavagem manual ou em máquina de

lavar louça, otimizando o tempo de higienização.

**Segurança Alimentar:** A cor vermelha pode ser integrada em sistemas HACCP,

promovendo a segurança e a rastreabilidade dos alimentos.

Este molde de silicone possui 12 cavidades, cada uma projetada para a confeção de mini bolos

ou outras preparações com aproximadamente 8 cm de diâmetro.

Qual a capacidade total deste molde de silicone?

?

O molde de silicone é resistente a temperaturas extremas, operando eficazmente entre -96°C e

230°C. Isto permite a sua utilização tanto em fornos para cozedura como em congeladores para

arrefecimento rápido ou congelação.

Qual a gama de temperaturas que o molde suporta?

?

Sim, o molde de silicone é totalmente apto para lavagem em máquina de lavar louça, facilitando

a higienização e garantindo a conformidade com os padrões de limpeza profissionais.

Este molde é seguro para máquinas de lavar louça?

?

A cor vermelha do molde pode ser integrada num sistema HACCP (Análise de Perigos e Pontos

Críticos de Controlo), permitindo a diferenciação de utensílios para usos específicos e

contribuindo para a prevenção de contaminações cruzadas na cozinha profissional.

Como a cor vermelha contribui para a segurança alimentar?

?

Este molde tem uma largura de 60 cm, uma profundidade de 40 cm e uma altura de 3 cm,

sendo compatível com tabuleiros e fornos de tamanho padrão em cozinhas profissionais.

Quais as dimensões exatas deste molde de silicone?

?


