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Acesso rapido
ao produto

Molde Flexipan Tartaletes Redondas 4,8 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP859171 Modelo: P859171

Marca: Pujadas EAN: 8421661859714

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P859171

EAN 8421661859714

Cor Preto

Diâmetro Até 20 cm

Material Silicone



Descricao Resumida

Molde Flexipan em silicone e fibra de vidro para tartaletes redondas de 48 mm.

Dimensões 600x400x15 mm. Antiaderente, durável e fácil de limpar.

Descricao Completa

Este molde Flexipan é fabricado com uma combinação de silicone e fibra de vidro, oferecendo

durabilidade e propriedades antiaderentes superiores para a confeção de tartaletes redondas de 48

mm.

Molde Flexipan Tartaletas Redondas — Molde Flexipan — Características Técnicas

Material Silicone e fibra de vidro

Cor Preto

Largura 600 mm

Profundidade 400 mm

Altura 15 mm

Diâmetro da tartalete 48 mm

Peso 0,44 kg

Temperatura de operação -40 °C a 280 °C

Ciclos de utilização 2000 a 3000

Aplicações Profissionais

Ideal para pastelarias, hotéis, restaurantes com confeção própria, serviços de catering e cantinas que

necessitem de produzir grandes volumes de tartaletes com consistência e eficiência. A sua

versatilidade permite a utilização em diversas etapas da confeção, desde a congelação à cozedura.

Molde Flexipan — Principais Vantagens

Construção em silicone e fibra de vidro para flexibilidade e durabilidade excecionais.



Propriedades antiaderentes naturais que dispensam a necessidade de untar, facilitando a

desmoldagem.

Resistente a temperaturas extremas, de -40 °C a 280 °C, adequado para congelar e cozer.

Capacidade para 2000 a 3000 utilizações, garantindo um investimento a longo prazo.

Fácil de limpar, otimizando o tempo de preparação e manutenção na cozinha profissional.


