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Espéatula de Madeira 30.5 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP33803 Modelo: P33803

Marca: Pujadas EAN: 8421661338035

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P33803

EAN 8421661338035
Material Madeira

Cor Castanho

Descricao Resumida



Espatula de madeira de 30.5 cm, ideal para cozinhas profissionais. Robusta e suave

para superficies antiaderentes, garante manuseamento seguro e facil limpeza.

Descricao Completa

s

Esta espatula de madeira de 30.5 cm é uma ferramenta robusta e fiavel, ideal para manusear
alimentos em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e seguranca alimentar.

Espatula de Madeira — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Madeira
Cor Madeira
Comprimento Total 30.5cm
Largurada Pa 7 cm
Espessura lcm
Peso 0.06 kg

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, tascas, snack-bares, cantinas escolares e
empresariais, e pastelarias, onde a versatilidade e a protecdo de superficies antiaderentes séo

essenciais para 0 manuseamento de diversos alimentos.

Espatula de Madeira — Principais Vantagens

e Fabricada em madeira de alta qualidade, oferece robustez e uma longa vida Gtil em ambientes
de cozinha exigentes.

e A superficie lisa da madeira é ideal para usar em panelas e frigideiras com revestimento
antiaderente, prevenindo riscos e danos.

e Facil de limpar e manter, contribuindo para a higiene na area de preparacao e confecao de

alimentos.



e Design ergondémico que proporciona um manuseamento confortavel e seguro durante a

utilizacéo prolongada.

e Material natural que ndo reage com os alimentos, preservando o sabor e a qualidade dos

pratos.

Esta espatula de madeir a € adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, a espétula é fabricada em madeira de alta qualidade, concebida para oferecer durabilidade
e resisténcia ao uso continuo em ambientes de cozinha profissional.

Pode ser utilizada em panelas e frigideiras com revestimento antiader ente?

Absolutamente. A superficie suave da madeira é ideal para proteger 0s revestimentos
antiaderentes, evitando riscos e prolongando a vida util dos seus utensilios de confecao.

Como devo limpar e manter a espatula de madeira?

Recomenda-se lavar a espatula a mao com agua morna e detergente suave, secando-a
imediatamente. Evite a maquina de lavar louca e a imersdo prolongada em agua para preservar

a madeira.

Qual otipo de madeira utilizado na fabricacéo?

A espatula é feita de madeira de alta qualidade e duravel, selecionada pela sua resisténcia e
adequacéo para uso alimentar, embora o tipo especifico de madeira nédo seja detalhado.

E resistente a altas temper atur as?

A madeira é naturalmente resistente ao calor, tornando esta espatula adequada para uso em
confecao. Contudo, evite deixa-la em contacto direto e prolongado com fontes de calor muito

elevadas.



