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Panela Alta 40 cm Apta Inducédo Aco Inoxidavel 31.4 L

Informacoes do Produto

SKU: PJP216040 Modelo: P216040

Marca: Pujadas EAN: 8421661216401

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P216040

EAN 8421661216401
Capacidade (L) 26-50 L
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Panela alta profissional de 40 cm de diametro e 31.4 L, fabricada em aco inoxidavel

18/10 com base sanduiche para inducéo. Ideal para grandes volumes.

Descricao Completa

Esta panela alta de 40 cm de diametro e 31.4 litros de capacidade é fabricada em aco inoxidavel

18/10, ideal para cozinhas profissionais que exigem durabilidade e eficiéncia na confecdo de grandes

volumes de alimentos, como sopas, molhos e guisados.

Cacarola Alta Inox 40cm Inducdo — Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Diametro

Capacidade

Altura

Largura (com pegas)

Peso

Material

Compatibilidade

Base

Certificacéo

Aplicacdes Profissionais

40 cm

314L

25 cm

57.9cm

5.78 kg

Aco inoxidavel 18/10

Inducdo, Gas, Vitroceramica, Elétrica

Sanduiche com nucleo de aluminio

NSF

Esta panela € uma solucdo robusta para cozinhas profissionais com alta demanda, como

restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, servicos de catering,

churrasqueiras e marisqueiras. A sua grande capacidade € ideal para a confe¢cdo de sopas, caldos,

guisados, molhos e outros pratos que exijam grandes volumes de producao.

Panela Alta — Principais Vantagens

Fabricada em aco inoxidavel 18/10, esta panela oferece excelente durabilidade e resisténcia a

corrosdo. A base sanduiche com nudcleo de aluminio assegura um aquecimento rapido e uma



distribuicdo de calor uniforme, otimizando o processo de confegcdo. As pegas robustas em arco
facilitam o manuseamento, mesmo quando a panela esta cheia. O interior liso permite uma limpeza

rapida e eficaz, essencial em ambientes profissionais.

Esta panela pode ser utilizada em todos os tipos de fogéo?

Sim, esta panela é compativel com fogdes a gas, elétricos, vitroceramicos e, especialmente, de

inducao, gracas a sua base sanduiche.

Qual a capacidadereal desta panela?

Esta panela tem uma capacidade generosa de 31.4 litros, sendo ideal para a confecdo de
grandes quantidades de alimentos em cozinhas profissionais.

E facil delimpar?

Sim, o interior liso em aco inoxidavel 18/10 facilita a limpeza e manutencdo, garantindo a

higiene necessaria para o uso profissional.

As pegas aquecem durante a utilizacéo?

As pegas em aco inoxidavel podem aquecer durante a utilizacéo prolongada, especialmente em
fogdes a gas. Recomenda-se o uso de luvas de protecao.

A panela éresistente a uso intensivo?

Sim, a constru¢cdo em aco inoxidavel 18/10 e a certificacdo NSF garantem que esta panela é
projetada para resistir ao uso intensivo e continuo em ambientes de cozinha profissional.



