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Panela Baixa 50 cm Aco Inoxidavel 18/10 para Inducao

Informacoes do Produto

SKU: PJP217050 Modelo: P217050

Marca: Pujadas EAN: 8421661217507

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P217050

EAN 8421661217507
Diametro Mais de 40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Panela baixa profissional de 50 cm de didametro e 39 L, em ago inoxidavel 18/10. Fundo

sanduiche para aquecimento rapido e uniforme em inducéo, gas e elétricos.

Descricao Completa

Panela baixa de 50 cm de diametro, em acgo inoxidavel 18/10, ideal para cozinhas profissionais. O
fundo sanduiche assegura aquecimento rapido e uniforme em todos os tipos de fogdes, incluindo
inducéo.

Panela Baixa — Caracteristicas Técnicas

Diametro 50 cm

Capacidade 39L

Material Aco inoxidavel 18/10
Compatibilidade Inducdo, Gas, Vitroceramica, Elétrico
Dimensdes (L x Px A) 69.1 x 52 x 20.6 cm

Peso 8.22 kg

Acabamento Acetinado

Certificacéo NSF

Aplicacdes Profissionais

Esta panela baixa é ideal para cozinhas de elevado volume, como as de restaurantes de cozinha
tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, empresas de catering, churrasqueiras e
marisqueiras. Permite cozinhar lentamente, dourar e preparar grandes quantidades de estufados,
caldos e molhos, adaptando-se a exigéncia diaria de qualquer cozinha profissional.

Panela Baixa — Principais Vantagens
e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corroséo.

e Fundo sanduiche com nucleo de aluminio para aquecimento rapido e distribuicdo uniforme de
calor.



e Compatibilidade universal com todas as fontes de calor, incluindo inducéo.
e Pegas em arco fortes e ergonémicas para um manuseamento seguro e confortavel.
e Interior liso que facilita a limpeza e manutencéo diigiaria.

Qual a capacidade desta panela baixa?

Esta panela baixa tem uma capacidade generosa de 39 litros, ideal para a confecdo de grandes
volumes em cozinhas profissionais.

Esta panela pode ser utilizada em fogdes de inducéo?

Sim, esta panela é totalmente compativel com fogdes de inducdo, gas, elétricos e
vitroceramica, oferecendo versatilidade na sua cozinha.

Qual o material defabrico e as suas vantagens?

E fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material que oferece elevada durabilidade, excelente
resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza, essencial para o ambiente profissional.

As pegas sdo resistentes para manusear a panela cheia?

Sim, as pegas em arco sao robustas e projetadas para um manuseamento seguro e estavel,
mesmo quando a panela esta cheia e pesada.

Como éfeita a distribuicao de calor nesta panela?

O fundo sanduiche com nucleo de aluminio garante uma distribuicdo de calor rapida e uniforme
por toda a base, prevenindo pontos quentes e otimizando a confecao.



