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Forno de Brasa Premium 140 em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP851401SS Modelo: P851401SS

Marca: Pujadas EAN: 8421661631006

Imagens do Produto

J

Marca Pujadas
Modelo P851401SS
EAN 8421661631006
Tipo Forno

Descricao Resumida



Forno de brasa profissional em aco inoxidavel de alta resisténcia, ideal para cozinhas

exigentes. Controlo preciso de temperatura e facil manutencéo.

Descricao Completa

Este forno de brasa profissional, construido integralmente em aco inoxidavel de alta resisténcia, foi
concebido para um desempenho robusto em cozinhas interiores, abertas ou exteriores.

Forno de Brasa Premium — forno de brasa profissional — Forno de Brasa —
Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel Premium
Cor Metalica

Largura 860 mm

Altura 1799 mm

Profundidade 872 mm

Peso 400 kg

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes de carne, churrasqueiras de grande volume, hotéis com cozinha de autor e
estabelecimentos de catering que procuram realcar o sabor fumado nos seus pratos. Adequado para
marisqueiras e restaurantes de cozinha tradicional portuguesa que pretendam oferecer uma
experiéncia gastronémica diferenciada.

Forno de Brasa — Principais Vantagens

Controlo preciso da temperatura através de reguladores de fluxo de ar superior e inferior.

Construcao robusta integralmente em aco inoxidavel para maxima durabilidade e higiene.

Isolamento térmico avancado que otimiza a eficiéncia energética e a segurancga operacional.

Manutencao simplificada com um pratico cajon recolhedor de cinzas e porta de facil acesso.

Versatilidade na confecdo com grelha ajustavel em altura para diferentes tipos de alimentos.



Qual afacilidade de limpeza e manutencéo deste forno de brasa?

A limpeza é simplificada gracas ao seu fabrico integral em aco inoxidavel e ao cajén recolhedor
de cinzas, que permite uma remocao eficiente dos residuos.

Como é possivel controlar atemperatura de confecdo?

O forno dispde de reguladores de fluxo de ar independentes, tanto superior como inferior, que
permitem um controlo preciso da temperatura interna para diferentes tipos de confecao.

Este equipamento ofer ece seguranca dur ante a utilizacao?

Sim, incorpora um cortafogos de seguranca e um corpo com isolamento térmico robusto, que
protege o exterior do calor e garante uma operacao segura em ambientes profissionais.

Posso ajustar a grelha para diferentes alimentos?

Sim, a grelha é ajustavel em altura, proporcionando grande versatilidade para cozinhar diversos
tipos de alimentos, desde carnes a peixes e vegetais, com o ponto de brasa ideal.

Quetipo de carvao é recomendado par a este forno?

Recomenda-se a utilizacdo de carvao vegetal de alta qualidade, especifico para fornos de
brasa, que garanta uma combustéo limpa e um calor consistente para otimizar o sabor dos
alimentos.



