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Grelhador a Brasa Ac¢o Inoxidavel 5 Niveis 1040x740mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP8583211SS Modelo: P8583211SS

Marca: Pujadas EAN: 8421661623742

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P8583211SS
EAN 8421661623742
Largura (mm) 1000-1500 mm
N° de Niveis 5

Tipo Grelhador



Descricao Resumida

Grelhador a brasa profissional em aco inoxidavel, com 5 niveis de confecao e grelha em

V para gestéo de gorduras. Inclui rodas e estantes integradas.

Descricao Completa

Um grelhador a brasa em aco inoxidavel, projetado para cozinhas profissionais, oferece 5 niveis de
confecdo e uma grelha em V para gestédo de gorduras.

Brasa Aberta Lite Inox — Brasa aberta lite — Grelhador a Brasa — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco Inoxidavel
Largura 1040 mm
Profundidade 740 mm
Altura 1475 mm
Peso 1.0 kg
Niveis de Confecdo 5
Tipode Grelha Em forma de V
Base Ladrilho refratario
Mobilidade Rodas frontais com travao
Armazenamento 2 estantes integradas
Funcéo Grelha Basculante (3 posigoes)

Aplicacdes Profissionais

Este grelhador a brasa € adequado para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
churrasqueiras e restaurantes de cozinha tradicional portuguesa a tascas, snack-bares e food trucks.



E igualmente uma solucdo robusta para cantinas e servicos de catering que procuram o sabor

auténtico da confecao a carvao.

Grelhador a Brasa — Principais Vantagens

A grelha em forma de V foi desenhada para canalizar eficazmente a gordura e 0s sucos,
afastando-os da fonte de calor, o que melhora a retencdo do sabor e assegura uma confecao
mais uniforme.

A base robusta em ladrilho refratario confere estabilidade superior e durabilidade ao
equipamento, essencial para o uso intensivo em ambientes profissionais.

Equipado com rodas frontais com travao, o grelhador oferece facil mobilidade, permitindo
reposiciona-lo conforme as necessidades operacionais da sua cozinha.

Dispbe de duas estantes integradas que proporcionam um armazenamento conveniente para
carvao, utensilios ou outros acessoérios essenciais para a confecao na brasa.

A funcado de grelha basculante permite trés posi¢des distintas: para acender o carvao, plana
para utilizacdo com utensilios de cozinha, e para recolha de gordura, adaptando-se a
diferentes métodos de confecao.

Como a grelhaem forma de V contribui para a qualidade da confecéo?

A grelha em forma de V foi projetada para canalizar a gordura e os sucos para longe da fonte
de calor. Isto evita que a gordura pingue diretamente no carvao, reduzindo chamas indesejadas
e fumo excessivo, a0 mesmo tempo que realca o sabor dos alimentos e garante uma confecao

mais uniforme.

Qual aimportancia da base em ladrilho refratario?

A base em ladrilho refratario é crucial para a estabilidade e durabilidade do grelhador. Ajuda a
reter e distribuir o calor de forma mais eficiente, otimizando o consumo de carvdo e
proporcionando uma superficie de trabalho mais segura e resistente ao uso continuo em altas
temperaturas.

Este grelhador éfacil de movimentar na cozinha?

Sim, o grelhador esta equipado com rodas frontais que possuem travdes. Esta caracteristica
permite uma facil mobilidade, facilitando o seu posicionamento e deslocacdo na cozinha
profissional, a0 mesmo tempo que os travbes garantem que 0 equipamento permanece segurg
e estavel durante a utilizacéo. '

Quantos niveis de confecéo este grelhador ofer ece?



Este grelhador a brasa oferece 5 niveis de confegéo distintos. Esta versatilidade permite ajustar
a distancia entre a grelha e a fonte de calor, controlando a intensidade da confecdo para

diferentes tipos de alimentos e resultados desejados.

Para que serve a funcéo de grelha basculante?

A funcdo de grelha basculante oferece trés posicfes: uma para facilitar o acendimento do
carvao, outra plana para a utilizacdo de utensilios de cozinha como panelas ou frigideiras, e
uma terceira para a recolha eficiente de gordura. Esta funcionalidade aumenta a versatilidade

do grelhador para diversas técnicas culinarias.



