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Aro Redondo para Sobremesas 10 cm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP783010 Modelo: P783010

Marca: Pujadas EAN: 8421661783101

Imagens do Produto

£

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P783010

EAN 8421661783101
Material Inox

Cor Metalico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Aro redondo de 10 cm de didmetro em aco inoxidavel, ideal para a confecdo e
empratamento de sobremesas individuais, mousses e tartes em cozinhas profissionais.

Durével e facil de limpar.

Descricao Completa

Este aro redondo de 10 cm de diametro, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta essencial

para a confecdo de sobremesas e empratamento profissional.

aro redondo inox — Aro Redondo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metélico
Didmetro 10 cm

Altura 6 cm

Peso 0.15 kg
Quantidade Minima de Encomenda 100 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, restaurantes de cozinha tradicional e moderna, hotéis e servicos de catering
gque necessitam de padronizar a apresentacdo de sobremesas individuais, entradas ou
acompanhamentos. Perfeito para a criagdo de tartes, mousses, timbales e outras preparacdes que
exigem precisdo na forma.

Aro de Sobremesa — Principais Vantagens

A construcdo em ago inoxidavel garante uma durabilidade excecional e resisténcia & corrosao,
suportando o uso intensivo em cozinhas profissionais. A sua superficie lisa facilita a desmoldagem e
a limpeza, otimizando o fluxo de trabalho. Permite obter formas perfeitamente redondas e uniformes,
elevando a qualidade estética das suas criacbes culindrias.

Qual o material deste aro e quais as suas vantagens?



Este aro é fabricado em aco inoxidavel, um material que oferece elevada durabilidade,
resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, essencial para o ambiente de uma cozinha

profissional.

Posso utilizar este aro para prepar acdes que vao ao forno?

Sim, o aco inoxidavel € um material resistente a altas temperaturas, tornando este aro
adequado para preparagfes que necessitem de ir ao forno, como pequenas tartes ou quiches.

E facil delimpar e manter?

Sim, a superficie lisa do aco inoxidavel permite uma limpeza rapida e eficiente. Pode ser lavado

a mao ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo a higiene necessaria.

Para quetipo de preparacles é este aro mais adequado?

E ideal para a criacdo de sobremesas individuais como mousses, semifrios, tartes pequenas,
bem como para timbales de arroz ou legumes, garantindo uma apresentacdo uniforme e
profissional.

Qual a quantidade minima para encomendar este produto?

A quantidade minima de encomenda para este aro redondo é de 100 unidades, ideal para
equipar cozinhas profissionais com um volume de produc¢éo elevado.



