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Tampa Inox 18/10 para Panela Profissional @45 cm Acabamento
Acetinado

Informacoes do Produto

SKU: PJP299045 Modelo: P299045

Marca: Pujadas EAN: 8421661299459

Imagens do Produto

 —
Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P299045

EAN 8421661299459
Diametro Mais de 40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Tampa profissional em acgo inoxidavel 18/10 com 45 cm de diametro, ideal para panelas
de alta cozinha, com acabamento acetinado e design que promove a poupancga de

energia.

Descricao Completa

Esta tampa profissional em aco inoxidavel 18/10 com 45 cm de diametro é projetada para otimizar a

confecdo em cozinhas exigentes, garantindo eficiéncia térmica e durabilidade.

tampa em inox 45cm — Tampa 45cm Aco Inox — Tampa Inox — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco inoxidavel 18/10
Diametro 450 mm
Largura 480 mm
Profundidade 480 mm
Altura 60 mm
Peso 1,08 kg
Acabamento Acetinado

AplicacBes Profissionais

Esta tampa de 45 cm de diametro € um acessoério essencial para panelas e tachos de grande
capacidade, sendo ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e
empresariais, hotéis, servicos de catering e qualquer cozinha profissional que exija eficiéncia e
durabilidade na confecao de grandes volumes de alimentos.

Tampa Profissional — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10, garantindo elevada resisténcia a corrosao e
durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

e Design otimizado para promover a poupanca de energia, retendo o calor de forma eficaz
durante a confecao.



e Acabamento acetinado uniforme, que confere uma estética profissional e facilita a limpeza e
manutencao diaria.

e Compatibilidade com panelas de 45 cm de didametro, assegurando um ajuste perfeito e uma
vedacao eficiente.

e Material higiénico e seguro para contacto com alimentos, cumprindo as normas mais exigentes
de seguranca alimentar.



