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Cubeta Gastronorm GN 2/4 Inox 18/10 — 65 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP240651 Modelo: P240651

Marca: Pujadas EAN: 8421661240659

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P240651

EAN 8421661240659
Formato GN GN2/4

Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 2/4 em aco inoxidavel 18/10, com 65 mm de profundidade e 4

litros de capacidade. Ideal para conservagéo, confecdo e servico.

Descricao Completa

A cubeta Gastronorm GN 2/4 em aco inoxidavel 18/10 é um recipiente robusto e higiénico, essencial

para a gestdo eficiente de alimentos em qualquer cozinha profissional.

Cubeta Gastronorm GN 2/4 — cubeta gastronomo GN 2/4 — Cubeta Gastronorm —

Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Tamanho Gastronorm
Dimensdes Externas (L x P x A)
Profundidade

Capacidade

Peso

AplicacOes Profissionais

Valor

Aco inoxidavel 18/10

GN 2/4

530 x 162 X 65 mm

65 mm

4L

0.77 kg

Esta cubeta Gastronorm GN 2/4 ¢ indispensavel em diversas operagdes de restauracao e hotelaria.

E ideal para a conservacédo de alimentos em frigorificos e camaras, para a confecdo em fornos e

banhos-maria, e para o transporte seguro de ingredientes. A sua versatilidade torna-a perfeita para

buffets de hotéis, cantinas empresariais, restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias com

confeccdo e servicos de catering, garantindo uma apresentacdo profissional e higiénica dos

alimentos.

Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece elevada resisténcia a

corrosao, suportando uso intensivo e temperaturas elevadas sem deformar.



e Higiene Otimizada: O sistema anti-atasco integrado previne que as cubetas fiquem presas,

facilitando a secagem e melhorando significativamente a higiene no armazenamento.
e Bordo Reforcado: O canto reforcado, 25% mais resistente, aumenta a longevidade do
rebordo e a capacidade util da cubeta, minimizando o desgaste.

e Versatilidade de Uso: Adequada para mdltiplas funcdes, desde a conservacgéo e confecéo até

ao transporte e apresentacdo em buffets frios ou quentes.

e Facil Manuseamento: O design com raio pequeno e 0 sistema anti-atasco contribuem para

um manuseamento mais pratico e eficiente no dia a dia da cozinha.
Qual aprincipal vantagem do aco inoxidavel 18/10 nesta cubeta?

O aco inoxidavel 18/10 garante uma resisténcia superior a corrosao e a altas temperaturas,
sendo ideal para ambientes de cozinha profissional e assegurando uma longa vida util ao
produto.

Esta cubeta pode ser utilizada em fornos e banhos-maria?

Sim, a cubeta Gastronorm em aco inoxidavel 18/10 é projetada para suportar temperaturas
elevadas, sendo perfeitamente adequada para uso em fornos, banhos-maria e outros
equipamentos de confecao.

O quesignifica o sistema anti-atasco e como beneficia a minha cozinha?

O sistema anti-atasco impede que as cubetas figquem presas umas nas outras durante o
empilhamento, facilitando o armazenamento, o acesso rapido e a secagem, o que melhora a
higiene e a eficiéncia operacional.

Qual a capacidade util desta cubeta GN 2/4?

Esta cubeta Gastronorm GN 2/4 tem uma capacidade de 4 litros, sendo adequada para porcdes
médias de alimentos, molhos ou ingredientes em buffets e linhas de servico.

Posso usar esta cubeta para armazenamento a frio?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é um material excelente para armazenamento a frio, mantendo a
higiene e a integridade dos alimentos em frigorificos, camaras frigorificas e balcdes

I)
refrigerados.



