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Cubeta Gastronorm GN 1/2 Aco Inoxidavel 20mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP120201 Modelo: P120201

Marca: Pujadas EAN: 8421661010191

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P120201

EAN 8421661010191
Formato GN GN1/2

Material Inox

Perfurado N&o

Cor Metélico



Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/2 em ac¢o inoxidavel 18/10, com 20mm de profundidade e

1.2L de capacidade. Design anti-atasco para otimizar o armazenamento e higiene.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/2, fabricada em aco inoxidavel 18/10, € uma solucdo robusta e
higiénica para a gestdo de alimentos em cozinhas profissionais, garantindo compatibilidade com os

padrdes internacionais.

cubeta gastronorm GN 1/2 — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 325 mm
Profundidade 265 mm

Altura 20 mm

Capacidade 1.2L

Peso 0.54 kg

Tamanho GN 1/2

AplicacOes Profissionais

Esta cubeta é essencial para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,
pastelarias com confecdo, e servicos de catering. E ideal para conservacdo de alimentos em
camaras frigorificas, confecdo em fornos, transporte seguro e apresentacdo em buffets frios ou
guentes, adaptando-se a diversas necessidades de producdo e servico de sala.

Cubeta GN — Principais Vantagens

O aco inoxidavel 18/10 confere elevada resisténcia a corrosdo e a temperaturas elevadas, garantindo
durabilidade e higiene. O sistema anti-atasco integrado evita que as cubetas fiquem presas durante o



armazenamento, facilitando a organizagédo e o processo de secagem. O canto reforcado, 25% mais
resistente, e o0 raio pequeno aumentam a vida util do produto e a sua capacidade util, tornando-a
uma escolha robusta para uso intensivo.

Qual a principal vantagem do sistema anti-atasco?

O sistema anti-atasco evita que as cubetas fiqguem encravadas umas nas outras quando
empilhadas, facilitando o manuseamento, o armazenamento e melhorando a higiene ao permitir

uma secagem mais eficiente.

Esta cubeta Gastronorm pode ser utilizada em fornos?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é altamente resistente a temperaturas elevadas, tornando esta
cubeta adequada para uso em fornos, banhos-maria e buffets quentes, além de conservacéo a

frio.

Qual a durabilidade esperada do aco inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 é conhecido pela sua excecional resisténcia a corrosdo e durabilidade,
mesmo em ambientes de uso intensivo. Com os devidos cuidados, esta cubeta terd uma longa
vida 0til em cozinhas profissionais.

E compativel com maquinas de lavar louca industriais?

Sim, a cubeta é totalmente compativel com maquinas de lavar louca industriais. O material e o
design robusto garantem que suporta ciclos de lavagem frequentes sem comprometer a sua
integridade ou higiene.

Para quetipo de estabelecimentos € mais indicada esta cubeta?

Esta cubeta é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes,
cantinas, hotéis, pastelarias, churrasqueiras, marisqueiras e servicos de catering, onde a
padronizacéo e a eficiéncia sao cruciais.



