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Taca Redonda Melamina 17.5cm Branca para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: PJP22352 Modelo: P22352

Marca: Pujadas EAN: 8421661223522

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P22352

EAN 8421661223522
Cor Branco

Material Melamina

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Taca redonda de melamina branca de 17.5cm, ideal para buffets e servico de mesa

profissional. Leve, resistente a impactos e aprovada por SGS para contacto alimentar.

Descricao Completa

Concebida para o servico de mesa e buffet que exige maxima resisténcia e higiene, esta taca
redonda de melamina de 17.5cm na cor branca é a solucdo ideal para a apresentacdo de
saladas, acompanhamentos e sobremesas. A sua composi¢céo robusta assegura durabilidade
excecional e um manuseamento pratico no ritmo acelerado das cozinhas profissionais e

eventos.

taca melamina — Caracteristicas Técnicas

Material Melamina

Cor Branco

Didmetro 17.5cm

Altura 55cm

Peso 0.36 kg

Temperatura Suportada -20°C a +70°C

Aprovacao Contacto com alimentos aprovado por SGS

L N&o recomendado para micro-ondas, forno, chama
Restri¢Oes de Uso _ i o
direta, 6leo e produtos quimicos

AplicacOes Profissionais

Esta taca de melamina € um elemento essencial para qualquer servico que exija versatilidade e
resisténcia. E ideal para Gestores de F&B em hotéis que organizam buffets de pequeno-almogo ou

almoco, garantindo uma apresentacao apelativa e duradoura. Para proprietarios de restaurantes com



ementas do dia ou snack-bares com servico de take-away, permite servir acompanhamentos ou
saladas de forma higiénica e eficiente. Em empresas de catering, a sua leveza e robustez facilitam o

transporte e a montagem em eventos diversos.

Taca de Melamina — Porqué Escolher Este Equipamento

A melamina desta taca destaca-se pela sua resisténcia superior a impactos e riscos, minimizando a
gquebra e os custos de substituicdo no dia a dia. A aprovagdo SGS para contacto alimentar assegura
a conformidade com as rigorosas normas de higiene, um fator critico para a confianca dos seus
clientes e inspecdes sanitéarias. Sendo leve, facilita a manipulagcédo por parte da equipa, reduzindo a
fadiga e otimizando a eficiéncia durante os periodos de maior afluéncia. A sua baixa condutividade

térmica também é vantajosa para manter a temperatura dos alimentos frios por mais tempo.

Perguntas Frequentes

Qual é agama detemperaturas que esta taca de melamina suporta?

Esta taca foi concebida para suportar temperaturas entre -20°C e +70°C, tornando-a ideal para
o0 servico de pratos frios e ambientais, como saladas, frutas e sobremesas, em buffets e mesas
de servico.

Posso utilizar esta taca no micro-ondas ou forno?

N&o, esta taca de melamina ndo é recomendada para utilizagdo em micro-ondas, fornos
tradicionais ou sob chama direta. Estas condi¢cdes podem danificar o material e comprometer a
sua integridade.

E seguro usar estataga para contacto direto com alimentos?

Sim, a taca de melamina possui aprovacdo SGS para contacto com alimentos. E um material
nao téxico e ndo tem odor, garantindo a seguranc¢a e a qualidade dos alimentos servidos.

Quais as vantagens da melamina em termos de dur abilidade para uso profissional ?

A melamina é conhecida pela sua resisténcia elevada a quebras, riscos e corrosédo, 0 que a
torna extremamente durdvel em ambientes de restauracdo intensiva. Além disso, é leve;
facilitando o transporte e 0 manuseamento pela equipa de servigo.



Como devo limpar e manter ataga de melamina?

Para a limpeza diaria, a taca pode ser lavada a médo com detergente neutro ou em maquina de
lavar louca profissional. E importante evitar o uso de produtos quimicos abrasivos ou esponjas
metalicas para preservar o acabamento da melamina.



