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Estante Modular 3 Niveis 3953x555mm Aluminio Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: PJP7170 Modelo: P7170
Marca: Pujadas EAN: 8421661071703
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P7170

EAN 8421661071703
Largura (mm) mais de 1500 mm
N° de Niveis 3

Tipo Estante



Descricao Resumida

Estante modular de 3 niveis em aluminio anodizado e polipropileno, com 3953x555mm,

ideal para maximizar espaco e garantir higiene em cozinhas profissionais e armazéns.

Descricao Completa

Concebida para otimizar a organizagéo e a higiene em qualquer ambiente profissional, esta

estante modular de 3 niveis oferece uma solugéo robusta para armazenamento intensivo. A

sua construcdo em aluminio anodizado e prateleiras de polipropileno lavaveis garante

durabilidade e conformidade com as exigéncias sanitarias mais rigorosas, fundamental para a

seguranca alimentar em cozinhas e armazéns frigorificos.

Estante Modular 3 Niveis — Caracteristicas Técnicas

Material da Estrutura

Material das Prateleiras

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Peso

NUmero de Niveis

Capacidade de Carga por Nivel

Capacidade de Carga Total

Compatibilidade

Aluminio anodizado

Polipropileno

Azul

3953 mm

555 mm

1750 mm

46.7 kg

150 kg

420 kg

Tabuleiros Gastronorm GN 1/1



Gama de Temperatura -30°C a 75°C

Montagem Sem ferramentas

5 Ajustaveis (opcéo de rodas, vendidas
6s
separadamente)

Aplicacdes Profissionais

Esta estante € uma ferramenta indispensavel para o Gestor de F&B que procura otimizar a rotacao
de stock em armazéns de hotelaria ou para o Chef Executivo que necessita de um "mise en place"
rigoroso em cozinhas de restaurantes. A sua robustez e versatilidade tornam-na ideal para cantinas
escolares, empresas de catering e até para cozinhas de pastelaria, onde a organizacdo e a higiene

sdo cruciais para a eficiéncia operacional.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha desta estante modular traduz-se em ganhos operacionais significativos. A sua estrutura
em aluminio anodizado garante resisténcia superior a corrosao, vital em ambientes himidos como
camaras frigorificas, prolongando a vida Gtil do investimento. As prateleiras de polipropileno, além de
lavaveis em méaquina para cumprir as normas HACCP, sdo compativeis com tabuleiros Gastronorm
GN 1/1, simplificando a gestédo de alimentos e o controlo de FIFO. A montagem sem ferramentas e
0S pés ajustaveis permitem uma rapida adaptacéo a qualquer espaco, reduzindo tempo e custos de

instalacéo.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de car ga maxima desta estante modular ?

A estante modular suporta uma capacidade de carga de 150 kg por nivel e um maximo de 420
kg no total da estrutura. Esta robustez assegura o armazenamento seguro de uma vasta gama
de produtos.

Esta estante é adequada para camar as frigor ificas ou ambientes frios?

Sim, a estante foi concebida para operar numa ampla gama de temperaturas, de -30°C a 75°C,
tornando-a perfeitamente adequada para utilizacdo em camaras frigorificas, congeladores oi

qualquer ambiente de armazenamento refrigerado.



Asprateleiras de polipropileno podem ser lavadas na maquina?

Sim, as prateleiras em polipropileno s&o totalmente lavaveis na maquina. Esta caracteristica
facilita a manutencdo diaria e contribui para o cumprimento rigoroso das normas de higiene
alimentar, como o HACCP.

E necessério usar ferramentas para montar a estante?

N&o, esta estante modular foi concebida para uma montagem facil e rapida sem a necessidade
de quaisquer ferramentas. O seu design intuitivo permite uma instalagdo eficiente e sem

complicacoes.

Qual o comprimento e a profundidade exata da estante?

A estante possui uma largura de 3953 mm e uma profundidade de 555 mm. Estas dimensdes
generosas permitem acomodar uma grande variedade de produtos e recipientes, incluindo
tabuleiros Gastronorm GN 1/1.



