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Cubeta Gastronorm GN 1/2 Polipropileno 11.2L — 200mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP1220P1 Modelo: P1220P1

Marca: Pujadas EAN: 8421661122016

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P1220P1

EAN 8421661122016
Capacidade (L) 11-15L
Formato GN GN1/2

Material Polipropileno

Perfurado N&o



Cor Transparente

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/2 em polipropileno de 11.2L, resistente de -40°C a 110°C.

Ideal para conservagéo e aquecimento em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Otimize a organizacdo e o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional com a cubeta
Gastronorm GN 1/2 em polipropileno. Concebida para resistir a temperaturas de -40°C a
110°C, esta cuba versatil € indispensavel para a conservacao, preparacao e aquecimento de
alimentos, garantindo a qualidade e seguranca alimentar durante todo o processo de

confecdao.

Cubeta Gastronorm GN 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Material Polipropileno

Cor Transparente
Dimensdes (L xPxA) 325 x 265 x 200 mm
Capacidade 11.2 Litros
Profundidade 200 mm

Peso 0.53 kg

Gamade Temperatura -40°Ca 110 °C

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha que gere a mise en place diaria em restaurantes de cozinha tradicional
ou pastelarias com servico de refeicdes, esta cubeta GN 1/2 facilita a organizacéo de ingredientes

frescos e pré-preparados. Perfeita para cantinas escolares ou de empresa que precisam de solugdes



robustas para o armazenamento e servico de refeicdes, e um aliado para servicos de catering ou
food trucks que necessitam de versatilidade e durabilidade no transporte e apresentacdo de

alimentos.

Porqué Escolher Este Equipamento

A distincdo deste recipiente reside na sua adaptabilidade superior e resisténcia. Fabricada em
polipropileno de alta qualidade, oferece uma transparéncia que permite uma visibilidade imediata do
conteudo, otimizando a rotacdo de stock e o controlo FIFO. A sua capacidade de suportar uma
ampla gama de temperaturas (-40°C a 110°C) elimina a necessidade de transferir alimentos entre
diferentes recipientes para congelacédo, refrigeracdo ou aguecimento no micro-ondas, simplificando

as operacdes e reduzindo o tempo de preparacao.

Perguntas Frequentes

Para quetipo de utilizacdo € mais adequada esta cubeta Gastronorm GN 1/2?

Esta cubeta é ideal para armazenamento seguro de ingredientes no frigorifico, congelador ou
despensa, e para aquecimento de alimentos no micro-ondas. A sua resisténcia a amplas gamas
de temperatura torna-a perfeita para a preparacao, conservacdo e até para buffets a
temperaturas controladas.

Qual a vantagem do polipropileno transpar ente sobr e outros materiais?

O polipropileno transparente oferece excelente visibilidade do contelido, permitindo um controlo
rapido e eficiente dos alimentos e facilitando a gestéo de stocks. E também um material leve e
robusto, com boa resisténcia a impactos e produtos quimicos, além de ser mais econémico que
0 aco inoxidavel.

Esta cubeta pode ser utilizada em banhos-maria ou fornos?

Com uma gama de temperatura até 110°C, esta cubeta pode ser usada em banhos-maria que
operem dentro desse limite. No entanto, ndo é recomendada para fornos convencionais com
temperaturas superiores, sendo mais adequada para refrigeracdo, congelacdo ou aguecimento

em micro-ondas. ?

Como devo limpar e manter esta cubeta Gastronorm para garantir a higiene?



A cubeta deve ser lavada com detergente neutro e adgua quente, podendo ser lavada em
maquinas de lavar louca profissionais. E fundamental enxaguar bem e secar completamente
para prevenir a proliferacdo bacteriana e manter a transparéncia do material, assegurando a

conformidade com as normas HACCP.

Esta cubeta GN 1/2 é compativel com todas as bancadas e carrinhos Gastronorm?

Sim, a cubeta possui o formato standard GN 1/2 (325x265 mm), o0 que a torna compativel com
a vasta maioria de equipamentos Gastronorm, incluindo bancadas refrigeradas, fornos
combinados, buffets e carrinhos de transporte, assegurando uma integragdo perfeita na sua
cozinha.



