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Concha Monobloc Inox 120ml para Servir | 31cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP301208 Modelo: P301208

Marca: Pujadas EAN: 8421661301282

Imagens do Produto
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N

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P301208

EAN 8421661301282
Material Inox

Cor Metélico

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Concha monobloc em aco inoxidavel de 31cm e 120ml, ideal para servir com higiene e

eficiéncia em qualquer cozinha profissional. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Servir caldos, molhos e guisados com a maxima eficiéncia e higiene é crucial em qualquer
ambiente de cozinha profissional. Esta concha monobloc em aco inoxidavel, com uma
capacidade de 120 ml e 31 cm de comprimento, foi concebida para otimizar o servico e a

"mise en place" diaria, garantindo durabilidade e uma limpeza sem esforco.

Concha monobloc inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel

Cor Metalico
Capacidade 0.12 Litros (120 ml)
Comprimento Total 31cm

Largura 37 cm
Profundidade 8cm

Altura 9cm

Diametro do Bojo 8 cm

Peso 0.16 kg

Aplicacbes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha de um restaurante de pratos do dia ou 0 gestor de uma cantina escolar
gue procura utensilios fiaveis para o servico de grande volume. Esta concha é indispensavel em

snack-bares, rulotes e unidades de catering de pequena e média dimensao, onde a rapidez na



distribuicdo e a conformidade com as normas HACCP s&o prioritarias. A sua construgédo robusta

adapta-se perfeitamente ao ritmo acelerado do servico, desde o rush do almoco a confe¢éo continua.

Porqué Escolher Este Equipamento

A distincdo desta concha reside no seu design monobloc, que elimina as unides e reentrancias onde
bactérias poderiam proliferar, tornando-a excepcionalmente facil de limpar e em conformidade com
as rigorosas exigéncias de higiene. Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, oferece uma
resisténcia superior a corrosdo e ao desgaste, mesmo apos lavagens industriais frequentes. O seu
cabo longo com gancho integrado facilita o manuseamento confortavel e um armazenamento

suspenso pratico, otimizando o espago na sua cozinha.

Perguntas Frequentes

Como garantir a longevidade da concha monobloc?

A longevidade da concha é assegurada pela sua construcdo em aco inoxidavel. Para otimizar a
vida util, lave-a apds cada uso, preferencialmente em maquina de lava-loica profissional, e evite
0 contacto prolongado com substancias acidas ou corrosivas.

Para quetipo de prepar acdes € maisindicada esta concha?

Com 120ml de capacidade, é ideal para servir por¢fes individuais ou controladas de sopas,
molhos, guisados, purés e outros acompanhamentos em buffets, linhas de self-service ou

diretamente a mesa em restaurantes.

Qual a vantagem do acgo inoxidavel monobloc para uso profissional ?

O design monobloc, sem unides ou soldaduras, elimina as areas onde os residuos alimentares
podem acumular-se, prevenindo a proliferacdo bacteriana. Isto facilita a limpeza profunda e o
cumprimento das normas de higiene alimentar, como o HACCP.

A capacidade de 120ml é adequada para qual tipo de servigo?

Os 120ml sao perfeitos para controlo de porcbes em servicos de ementa, buffets e eventos

onde a consisténcia no empratamento é essencial. Permite um servigo rapido e eficiente;
minimizando o desperdicio.



Como posso armazenar esta concha de forma eficiente na minha cozinha?

Gracas ao gancho integrado no final do cabo, a concha pode ser facilmente pendurada em
suportes de parede ou carros de utensilios, otimizando o espaco de armazenamento e
mantendo-a sempre acessivel e organizada.



