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Acesso rapido
ao produto

Escorredor de Malha em Aço Inoxidável 40 cm Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP300340 Modelo: P300340

Marca: Pujadas EAN: 8421661003407

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P300340

EAN 8421661003407

Material Inox

Cor Metálico

Diâmetro 31–40 cm



Descricao Resumida

Essencial para a preparação em cozinhas profissionais, este escorredor de malha em

aço inoxidável com 40 cm de diâmetro garante higiene e eficiência.

Descricao Completa

Fundamental em qualquer cozinha de elevado ritmo, o escorredor de malha de 40 cm em aço

inoxidável otimiza a sua mise en place e o processo de drenagem de alimentos. Concebido

para suportar o uso diário intensivo, este coador robusto assegura uma separação eficaz de

líquidos e sólidos, desde vegetais cozidos a massas, mantendo os padrões de higiene

exigidos pelas normas HACCP.

escorredor de malha — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Cor Metálico

Largura 46 cm

Profundidade 40 cm

Altura 18.5 cm

Diâmetro 40 cm

Peso 0.75 kg

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Este escorredor é um aliado indispensável para chefs e equipas de cozinha em diversos ambientes,

desde pequenos snack-bares e tascas, onde a agilidade na preparação é crucial, até restaurantes de

bairro com ementas tradicionais. Ideal para a rápida drenagem de massas, legumes, ou para o

enxaguamento de frutas, acelerando o processo de mise en place em serviços contínuos ou durante



o rush do almoço.

Escorredor de Malha — Porquê Escolher Este Equipamento

A construção integral em aço inoxidável confere a este escorredor uma resistência superior à

corrosão e uma facilidade de higienização que supera alternativas de outros materiais, sendo

essencial para cumprir as rigorosas normas HACCP. Com 40 cm de diâmetro, permite processar

grandes volumes de alimentos de forma eficiente, contribuindo para uma operação de cozinha mais

fluida e produtiva, reduzindo o tempo de preparação.

Perguntas Frequentes

O aço inoxidável garante durabilidade, resistência à corrosão e uma higiene superior, essencial

para cozinhas profissionais. Facilita a limpeza e impede a proliferação de bactérias, cumprindo

as normas de segurança alimentar.

Qual a vantagem do aço inoxidável neste escorredor?

?

Sim, com um diâmetro de 40 cm, este escorredor é ideal para manusear quantidades

significativas de ingredientes, desde massas a legumes, otimizando o trabalho em cozinhas

com produção regular.

Este escorredor é adequado para grandes volumes de alimentos?

?

A limpeza deve ser feita com água quente e detergente neutro, enxaguando bem para remover

todos os resíduos. A sua estrutura em aço inoxidável permite também a lavagem em máquina

de lavar louça profissional.

Como deve ser feita a limpeza e manutenção do escorredor?

?

O escorredor apresenta uma profundidade de 40 cm e uma altura de 18.5 cm, medidas que

otimizam a sua colocação em pias ou recipientes de maior volume para uma drenagem

eficiente.

Qual a profundidade e altura total deste escorredor?

?

É possível encomendar este escorredor em quantidades menores que seis unidades?

?



A quantidade mínima de encomenda para este escorredor é de 6 unidades. Esta condição foi

definida para otimizar os processos logísticos e de stock, garantindo a disponibilidade para

estabelecimentos que necessitam de múltiplos utensílios.


