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Molde Desmontavel para Bolo e Paté Profissional 30x10 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP704030 Modelo: P704030

Marca: Pujadas EAN: 8421661704304

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P704030

EAN 8421661704304
Cor Cinzento
Material Aco

Descricao Resumida



Molde desmontavel em acgo robusto, ideal para a confecdo de bolos e patés com
acabamento perfeito. Dimensdes de 30 x 10 cm para versatilidade na cozinha

profissional.

Descricao Completa

Desenvolvido para assegurar a perfeicdo em cada confecéo, este molde desmontavel em acgo

robusto € a solucédo para pasteleiros e chefs que procuram resultados impecaveis. Garante
um desenformar sem falhas e um aquecimento uniforme, essencial para bolos e patés com

textura e apresentagéo de exceléncia.

Molde Desmontével para Bolo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco

Cor Cinzento
Largura 110 mm
Profundidade 300 mm
Altura 70 mm
Peso 0.46 kg

AplicacOes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que gere uma producao diaria, este molde é ideal para a criacéo de bolos
de aniversario ou patés de carne para buffets de hotel. Em restaurantes de cozinha tradicional,
permite preparar terrinas e acompanhamentos de ementa com consisténcia profissional. E
igualmente valioso para a padaria artesanal que diversifica a sua oferta com especialidades de

confecao.

Porqué Escolher Este Equipamento



A construcdo em aco de alta resisténcia confere a este molde uma durabilidade superior face a
alternativas, suportando o uso continuo em ambientes de cozinha profissional. A sua caracteristica
desmontavel simplifica significativamente o processo de desenformar, minimizando a quebra de
produto e otimizando o tempo de preparacdo e apresentacdo. Além disso, a superficie lisa do aco

facilita a limpeza e a manutencéo das normas de higiene exigidas.

Perguntas Frequentes

Como garantir a maxima durabilidade do molde?

Para prolongar a vida util do seu molde de aco, é recomendavel lavi-lo manualmente com
detergente suave e seca-lo completamente apds cada uso. Evite o uso de utensilios metalicos
abrasivos que possam danificar a superficie.

Qual a capacidadeideal para este molde?

Com dimensdes de 30x10 cm, o molde € versatil para por¢cées individuais maiores ou pequenas
producdes. E ideal para terrinas médias, pdes de 16 retangulares ou patés de servico em

eventos.

E seguro para uso em forno?

Sim, este molde em aco é perfeitamente seguro para uso em fornos profissionais, garantindo
um aquecimento uniforme que contribui para a cozedura ideal dos alimentos, tanto em

pastelaria como em preparacdes salgadas.

O material em aco é antiaderente?

Embora o aco por si s6 ndo seja intrinsecamente antiaderente, a sua superficie lisa e o
aguecimento uniforme minimizam a aderéncia. Para melhores resultados, recomenda-se untar
e polvilhar com farinha ou usar papel vegetal.

Qual aprincipal vantagem do design desmontavel?

O design desmontéavel é crucial para desenformar preparagfes delicadas, como bolos altos ou
patés estruturados, sem danificar a sua integridade ou apresentacdo. Facilita uma transicaQ
suave do forno para a bancada e servigo.



