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Estantes Modulares Aluminio Polipropileno 5 Niveis 4275x555mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP7267 Modelo: P7267
Marca: Pujadas EAN: 8421661072670
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P7267

EAN 8421661072670
Construcao Modular

N° de Niveis 5

Tipo Estante

Descricao Resumida



Kit de estantes modulares de cinco niveis em aluminio anodizado e polipropileno. Ideal
para organizacdo eficiente em camaras frigorificas e despensas, suporta até 150

kg/prateleira.

Descricao Completa

Assegure uma gestdo de stock superior e a maxima higiene em qualquer ambiente
profissional com este kit de estantes modulares de cinco niveis. A sua estrutura em aluminio
anodizado e prateleiras de polipropileno garantem robustez e facil limpeza, essenciais para

camaras frigorificas e despensas.

Estantes modulares aluminio polipropileno — Caracteristicas Técnicas

Largura (L) 4275 mm

Profundidade (P) 555 mm

Altura (A) 1750 mm

Material da Estrutura Aluminio anodizado

Material dasPrateleiras Polipropileno

Numero de Niveis 5

Capacidade de Carga por Prateleira 150 kg

Capacidade de Carga Total 420 kg

Compatibilidade Contentores Gastronorm 1/1
Faixa de Temperatura Operacional -30°C a 75°C

Higienizacéo Prateleiras lavaveis na maquina de lavar louca

Montagem Sem ferramentas



Pe Ajustaveis (com opcéo para rodas, vendidas
és
separadamente)

Aplicacdes Profissionais

Para o Gestor de F&B de um hotel, que necessita de uma organizacdo exemplar nas camaras
frigorificas para a mise en place e rotac@o de stock. Este sistema é ideal para cantinas escolares ou
empresariais, onde a gestdo de grandes volumes de alimentos refrigerados ou secos é diaria.
Também se adapta a restaurantes de grande dimensdo e empresas de catering que requerem
armazenamento flexivel e resistente para os seus ingredientes e preparagdes, garantindo a
conformidade HACCP.

Porqué Escolher Este Equipamento

Armazenamento Profissional — Principais Vantagens

Este sistema de estantes distingue-se pela sua construcdo duradoura e adaptabilidade. O aluminio
anodizado da estrutura oferece uma resisténcia superior a corrosao, crucial em ambientes humidos
como camaras frigorificas, enquanto as prateleiras de polipropileno sdo totalmente lavaveis na

maquina de lavar louca, simplificando a higienizagdo. A compatibilidade com contentores Gastronorm

1/1 otimiza o espaco, e a montagem sem ferramentas facilita a instalagéo e reconfiguracgéo.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de carga por nivel?

Cada prateleira tem uma capacidade de carga de até 150 kg, permitindo o armazenamento
seguro de diversos produtos e ingredientes.

Asestantes podem ser utilizadas em camar as de congelacao?

Sim, este kit de estantes € versatil e pode operar numa ampla faixa de temperaturas, de -30°C
a 75°C, sendo adequado para camaras de congelacao e refrigeracao.

A montagem das estantesrequer ferramentas especiais?

N&o, o design destas estantes permite uma montagem fécil e rapida, sem a necessidade de
quaisquer ferramentas, otimizando o tempo de instalacao.



Asprateleiras sdo compativeis com tabuleir os Gastronorm?

Sim, as prateleiras sdo concebidas para serem totalmente compativeis com contentores

Gastronorm 1/1, facilitando a organizacao e o acesso aos alimentos.

Como se processa a limpeza e manutencéo das prateleiras?

As prateleiras de polipropileno s&o lavaveis na maquina de lavar louca, garantindo uma
higienizacdo profunda e eficiente, crucial para manter os padrdes de seguranca alimentar.



