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Grelhador Robata Profissional Aco Inoxidavel Vermelho 1040mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP8582010R Modelo: P8582010R

Marca: Pujadas EAN: 8421661622950

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P8582010R
EAN 8421661622950
Cor Vermelho

Tipo Grelhador

Descricao Resumida



Grelhador Robata profissional em aco inoxidavel premium, 1040mm, com 3 niveis de

confecdo, 5 grelhas moveis e contentores GN. Ideal para cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Este grelhador Robata profissional, construido em aco inoxidavel premium, foi concebido para
otimizar espacos de cozinha exigentes, oferecendo trés niveis de confecdo e flexibilidade para
diversos estilos culinarios. Com uma profundidade de 740 mm, enquadra-se na linha de equipamento
profissional de média dimensao.

Robata profissional — Grelhador Robata — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel Premium
Cor Vermelho

Largura 1040 mm

Profundidade 740 mm

Altura 1480 mm

Peso 1.0 kg

Niveis de Confegéo 3

GrelhasMo6veis 5

Grelhasde Varao Removivels 2

Contentor GN 2/3 (65mm) 1

Contentores GN 1/9 5

M obilidade Rodas frontais com travao
Estabilidade Pés ajustaveis (opcional)

Aplicagcbes Profissionais



Este grelhador Robata é ideal para restaurantes de cozinha de fuséo, churrasqueiras de alta gama,
hotéis com servico de catering e esplanadas, e estabelecimentos que procuram uma solugéo versatil
para grelhar e manter ingredientes a méo. Adequado para cozinhas profissionais que valorizam a
estética e a funcionalidade.

Grelhador Robata — Principais Vantagens

Design robusto em aco inoxidavel para durabilidade em ambientes profissionais.

Trés niveis de confecao e cinco grelhas moveis para maxima flexibilidade culinaria.

Integracéo de contentores GN para organizacao eficiente de ingredientes e fluxo de trabalho.

Rodas com travao para facil movimentacao e posicionamento seguro na cozinha.

Estética moderna com acabamento vermelho, valorizando o espaco de confecéo.

Qual a profundidade deste grelhador Robata?

Este grelhador Robata tem uma profundidade de 740 mm, o que o torna adequado para
cozinhas profissionais de média dimensao.

Posso ajustar a altura das grelhas de confecéo?

Sim, o grelhador Robata dispde de trés niveis de confecdo e cinco grelhas méveis, permitindo
ajustar a altura conforme as necessidades de cada prato.

Este equipamento é facil de mover na cozinha?

Sim, o grelhador esta equipado com rodas frontais com travao, facilitando a sua movimentacao
e fixacdo em diferentes pontos da cozinha.

Quais os acessoriosincluidos para preparacdo de ingredientes?

O grelhador Robata inclui um contentor GN 2/3 (65 mm de profundidade) e cinco contentores
GN 1/9, ideais para organizar e ter ingredientes a mao durante a confecéo.

O acabamento vermelho éresistente ao uso profissional ?

Sim, o grelhador é construido em aco inoxidavel premium com um acabamento duravel,
projetado para suportar as exigéncias de uma cozinha profissional, mantendo a sua estética. 2



