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Acesso rapido
ao produto

Cuba Redonda Aço Inoxidável 3.8L com 2 Compartimentos

Informacoes do Produto

SKU: PJ46861 Modelo: 46861

Marca: Pujadas EAN: 8421661248334

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 46861

EAN 8421661248334

Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Descricao Resumida



Cuba redonda em aço inoxidável com 3.8L de capacidade total, dividida em dois

compartimentos de 1.9L cada. Ideal para buffets e serviço de catering.

Descricao Completa

Esta cuba redonda em aço inoxidável, com uma capacidade total de 3.8 litros dividida em dois

compartimentos, é uma solução prática para a apresentação de alimentos em buffets e eventos de

catering.

cubeta dividida inox — Cuba Redonda — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável 18/8

Capacidade Total 3.8 L

Capacidade por Compartimento 1.9 L

Largura 384 mm

Profundidade 384 mm

Altura 62 mm

Aplicações Profissionais

Esta cuba dividida é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo buffets de hotéis,

restaurantes com serviço de self-service, empresas de catering, cantinas escolares e empresariais, e

pastelarias que oferecem uma variedade de salgados e acompanhamentos. A sua versatilidade

permite a apresentação organizada de diferentes tipos de alimentos, desde saladas e guarnições a

entradas e molhos, otimizando o espaço de serviço.

Cuba Dividida — Principais Vantagens

Organização Eficiente: Permite servir dois tipos de alimentos distintos na mesma cuba,

mantendo-os separados e organizados.

Versatilidade de Uso: Adequada para uma ampla variedade de pratos, desde

acompanhamentos frios a quentes (em banho-maria).

Durabilidade Superior: Fabricada em aço inoxidável de grau 18/8, garante resistência à

corrosão e uma longa vida útil em ambientes profissionais.



Higiene e Limpeza: A superfície lisa do aço inoxidável facilita a limpeza e manutenção,

cumprindo os mais altos padrões de higiene alimentar.

Otimização de Espaço: Ideal para linhas de buffet e balcões de serviço onde o espaço é um

fator crítico.

É ideal para servir uma variedade de alimentos, como saladas, guarnições, entradas, molhos

ou acompanhamentos, mantendo-os separados e organizados no buffet.

Para que tipo de alimentos é adequada esta cuba?

?

Fabricada em aço inoxidável de grau 18/8, oferece elevada resistência à corrosão, durabilidade

e é fácil de limpar, garantindo a máxima higiene alimentar para uso profissional.

Qual o material da cuba e quais as suas vantagens?

?

Sim, o aço inoxidável 18/8 é um material robusto e adequado para uso em banho-maria,

permitindo manter os alimentos quentes durante o serviço de buffet ou catering.

Esta cuba pode ser utilizada em banho-maria?

?

A limpeza é simples e eficiente. Pode ser lavada à mão com detergente neutro e água quente,

ou em máquina de lavar louça profissional, devido à sua construção em aço inoxidável.

Como se realiza a limpeza e manutenção desta cuba?

?

A cuba possui 384 mm de largura, 384 mm de profundidade e 62 mm de altura. Cada um dos

dois compartimentos tem uma capacidade de 1.9 litros.

Quais as dimensões exatas desta cuba?

?


