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Cubeta Gastronorm GN 1/3 Aco Inoxidavel 40mm Profundidade 1.5 L

Informacoes do Produto

SKU: PJP130401 Modelo: P130401

Marca: Pujadas EAN: 8421661010313

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P130401

EAN 8421661010313
Capacidade (L) Até 6 L
Formato GN GN1/3

Material Inox

Perfurado Nao



Cor Metalico

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/3 em ac¢o inoxidavel 18/10, com 40mm de profundidade e

1.5L de capacidade. Ideal para conservagéo e confecéo, inclui sistema antiatasco.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/3, fabricada em aco inoxidavel 18/10, € uma solucao robusta e
higiénica para a gestédo de alimentos em cozinhas profissionais e servico de buffet.
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Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 325 mm
Profundidade 176 mm

Altura 40 mm

Capacidade 15L

Peso 0.46 kg

Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para a conservagéo, confecdo, transporte e apresentacdo de alimentos em buffets de hotéis,
cantinas empresariais e hospitalares, restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias com confecéo e
servicos de catering.

Cubeta GN — Principais Vantagens



e **Aco Inoxidavel 18/10:** Garante alta resisténcia a corrosao, suporta temperaturas elevadas e

permite um uso intensivo e higiénico.

e **Sistema Antiatasco:** Evita que as cubetas figuem presas durante o armazenamento,

facilitando a organizacdo e o secagem.

e **Canto Reforcado:** Aumenta a durabilidade do bordo em 25% e otimiza a capacidade util da

cubeta.

o **\/ersatilidade:** Adequada para diversas fases do processo alimentar, desde a preparacao a

apresentacdo em buffets quentes ou frios.

Qual a norma Gastronorm desta cubeta?

Esta cubeta segue a norma Gastronorm GN 1/3, uma medida padronizada para equipamentos
de cozinha profissional.

Qual o material e as suas vantagens?

E fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material de alta qualidade que oferece excelente
resisténcia a corrosao, durabilidade e € apto para contacto alimentar em altas temperaturas.

Pode ser usada para cozinhar?

Sim, esta cubeta é adequada para diversas aplicag6es, incluindo a confecéo de alimentos, bem
como para conservacgao, transporte e apresentagdo em buffets.

O que é o sistema antiatasco?

O sistema antiatasco € um design inovador que impede que as cubetas fiquem encravadas
umas nas outras durante o armazenamento, facilitando a sua separacdo e o processo de

secagem.

Qual a capacidade desta cubeta?

Esta cubeta Gastronorm GN 1/3 tem uma capacidade util de 1.5 litros, ideal para porcdes
médias de alimentos.



